LA PART
DES ANGES

Jeudi 20 septembre 2018 - 21h30
Vente caritative de Cognacs
d’exception, en partenariat

avec Artcurial

Un événement produit par

la filiere Cognac (BNIC)

H6otel Chais Monnet

50 avenue Paul Firino Martell
16100 Cognac

U
N )
N (

N

S
AN
SN

N
AN
AN

NN
NN
[N

——=
SN
SN

SO
S

ﬂ\\\\\\
N
N\
NN
‘SN
NN

N
SN
SN

NN

=

/
/)
/
[

\\\\
SN
S
SO\

<

ARTCURIAL






LA PART
DES ANGES

Jeudi 20 septembre 2018 - 21h30
Vente caritative de Cognacs
d’exception, en partenariat

avec Artcurial

Un événement produit par

la filiere Cognac (BNIC)

Hotel Chais Monnet

50 avenue Paul Firino Martell
16100 Cognac






LA PART DES ANGES

vente n°3867

Stéphane Aubert

20 septembre 2018 21h30. Cognac

VENTE AUCTION

Jeudi 20 septembre 2018 - 21h30

Thursday, September 20t 2018 - 9.30pm

Commissaire-Priseur
Auctioneer

Stéphane Aubert

Spécialistes
Specialists

Laurie Matheson et Luc Dabadie
Téel.: +33 (0)1 42 99 16 33 / 16 34
vins@artcurial.com

Spécialiste junior
Junior Specialist

Marie Calzada
Tél.: +33 (0)1 42 99 20 24
mcalzada@artcurial.com

Catalogue en ligne:
Online catalogue:
www.artcurial.com

Comptabilité acheteurs
Buyers

Marion Dauneau

Tél.: +33 (0)1 42 99 20 45
salesaccount@artcurial.com

Ordres d’achat,

enchéres par téléphone

Phone bids and absentee bids
Kristina Vrzests

Téel. : +33 (0)1 42 99 20 51
bids@artcurial.com

EN PARTENARIAT AVEC ARTCURIAL

ARTCURIAL

Live Bid

Assistez en direct aux ventes

aux encheres d'Artcurial et
enchérissez comme si vous y étiez,
c'est ce que vous offre le service
Artcurial Live Bid.

Artcurial’s live bid service
enables you to assist and bid from
a distance as if you were there
during the auction.

Pour s'inscrire:
Register at:
www.artcurial.com

OCe®I

Compte tenu du caractere caritatif
de cette vente, aucun frais ne sera
percu en sus des enchéeres.

Due to the charitable nature of

this auction, no fees will be added
to the sale price.
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La Part des Anges

CELEBRER L'EXCELLENCE

CELEBRATING EXCELLENCE

IE7/RN 1

[TPAS/THUK B HYECTD COBEPHIEHCTBA

Fr

Du travail de la vigne auvin, de la
double distillation de ces vins dans des
alambics charentais en cuivre chauffés
afeu nu auvieillissement des eaux-
de-vie en fiits de chéne, jusqui lart de
[assemblage... Lélaboration du Cognac
repose sur des savoir-faire séculaires
transmis de génération en génération
et en perpétuel perfectionnement.

Viticulteurs, tonneliers, maitres-
distillateurs, maitres de chai : tous
sont animés par la méme exigence
dexcellence, par la passion du geste
parfait et le sens du détail qui font la
qualité inimitable des Cognacs. Cette
passion, ils la partagent également
lors de La Part des Anges, un diner de
gala caritatif biennal qui les rassemble,
alinitiative de linterprofession du
Cognac (BNIC). Ce diner est aussi
et avant tout une vente aux encheres
de Cognacs dexception proposés
aux collectionneurs du monde
entier. Généreusement offerts par les
producteurs de Cognac, vingt-deux
carafes et assemblages exceptionnels
seront vendus au profit doeuvres
caritatives. Elles saccompagnent
pour 15 dentre-elles dune expérience
inoubliable et privilégiée a vivre a deux
au coeur de laire dappellation Cognac.
Une invitation a découvrir [univers du
Cognac dans toutes ses dimensions :
son terroir, ses acteurs, ses métiers,
ses saveurs... Une invitation a vivre et
partager un monde démotions.

Patrick Raguenaud,
(=)
président du BNIC

Catherine Le Page,
directeur du BNIC

En

From wine growing to winema-
king, from the double distillation
of the wines in Charentais copper
stills heated on an open flame to
the aging of the eaux-de-vie in oak
barrels and the art of blending... the
production of Cognac is founded
on centuries of savoir-faire handed
down from generation to genera-
tion and continuously perfected.

Wine growers, coopers, master
distillers, cellar masters... all are
driven by the same quest for
excellence, the same love of perfect
craftsmanship and attention to
detail that are behind the inimi-
table quality of Cognac. And all
this they share when they come
together at La Part des Anges, a
biennial charity gala dinner, the
initiative of the Cognac Interpro-
fession (BNIC). At this dinner,
collectors from around the world
can bid for any number of very
special Cognacs. 22 superb carafes
and blends, generously donated by
the cognac producers themselves,
will be put up for auction with the
proceeds going to charity. 15 of
these cognacs also include a VIP
experience for two in the heart of
Cognac region, where visitors will
explore the world of Cognac in all
its facets: its Zerroir, its people, its
crafts and its flavors. An amazing
invitation to experience and share a
world of emotion.

Patrick Raguenaud,

President of the BNIC

Catherine Le Page,
Director of the BNIC
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Or BUHOpagapeTBa 10 BUHOMEI,
OT JIBOIHON UCTIUISALINN BUH B
MC/THBIX IIAPAHTCKYX [INCTINTIATOPAX,
HATPEBACMbIX HA OTKPLITOM TLTAMCHII,
J10 BBIJICPKKU BUHHOTO CIIMPTA €auX-
de-vie B 1yOOBBIX OOUKaX U HCKYCCTBA
KyMazka - IPOU3BOJICTBO HACTOSIILICTO
KOHBIKa OCHOBAHO Ha ITOCTOSIHHOM
COBCPIICHCTBOBAHNN U Ha 3HAHIISX,
MEePEIABACMBIX OT ITOKOICHIS K
TIOKO/CHUIO.

Bunorpamapu, 6ouapu, Mactepa
TePeroHKH, SHOMOTH... BCe OHI
OOBEICHEHDBI OOLIIM CTPEMIICHHEM
K COBEPIICHCTBY, TOGOBBIO K
HICATTY 1 BHUMAHIEM K CAMbIM
METBYANIIIIM JICTATIIM, KOTOPOE
CTONT 33 HETO/IPAKACMBIM KAUECTBOM
Cognac. M Bcem aiM oHE rOTOBBI
nofemThea Ha «La Part des Anges»

- BIarOTBOPUTE/IHHOM rala-TpHeMe,
TMPOBO/IIIMOM Pa3 B /IBa TOJIa 10
nrnuparise Cognac Interprofession
(BNIC). Ha atom nprieme-ayKimone
KOJUIEKLIMOHEPBI €O BCETO MHPa MOTYT
TPEVIOKUTD CBOIO LEHY 34 0001

113 OKCKTIO3MBHCHIIINX KOHBAKOB.

Ha aykimorie Oy/y BbicTaBIeHbE

22 POCKOIIHDIX IPaguHa 1 KyTaz,
JIOOE3HO NPEIOCTABICHHBIC JTUHO
NPOM3BOINTENAMI KOHBSIKOB, a
BBIPYUCHHBIC CPEICTBA TIOW/YT Ha
OnarorsopureabHocTs. K 15 us otmx
KOHBSIKOB nprutaratorest VIP-rypbl

Ha JiBoux 1o peruory Cognac u ero
JIOCTOTPUMEUATETBHOCTSIM: Bbl OTKPOETE
11151 cest ero Teppyapbl, MO3HAKOMHTECh
€ MCCTHBIMH SKUTE/ISIMH, PEMECITaMH,
BKYCAMI 11 QDOMATaMI - IPEKPacHeHIee
TNPEYIOZKCHUE OKYHYTLCS B MUP OMOLIHIA,

[Tarpux Paryeno,
[Ipencenarens, BNIC

Karepun J1¢ [Tax,
Hupexrop, BNIC



Arteurial, maison de ventes aux
encheres internationale basée a
Paris et Monaco, est heureuse de
sassocier a nouveau au BNIC pour
la 116m &dition de La Part des
Anges. Son savoir-faire permettra
aux collectionneurs du monde
entier denchérir sur les rares
flacons proposés, et de mettre en
lumicre l'action des associations
bénéficiaires. La vente caritative

se déroulera sous le marteau de
Maitre Stéphane Aubert. Lexcel-
lence et l'engagement des Maisons
de Cognac et, pour la premiere
fois, des viticulteurs de l'appellation
slassocieront a ceux de 'équipe du
département Vins fins & Spiritueux
d'Arteurial pour faire de cet événe-
ment une réussite.

20 septembre 2018 21h30. Cognac

En

Artcurial, a multidisciplinary
auction house based in Paris and
Monaco is pleased to be asso-
ciated again to the BNIC for the
1™ edition of La Part des Anges.
Our expertise enables collectors
from around the world to bid for
rare bottles on offer and also to
highlight the work carried out by
the recipient associations. The
charity auction will be held under
the gavel of Stéphane Aubert. The
exquisite quality and involvement
of the Cognac Houses but also of
the winegrowers of the appella-
tion — joining the event for the
first time ever — added to the
team behind the Fine Wine and
Spirits Artcurial department will
ensure a successful event.

EN PARTENARIAT AVEC ARTCURIAL
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Kpynueiimii aykiunonHoiii
oM Arteurial, pacrionoskenpiii
B [lapmske n Monaxo,

UCKPEHHE Pajl BHOBD
corpyarmuats ¢ Haumonambbiv
Mesknpodeccnonansibiv biopo
Komnpsaxka (BNIC) B pamkax
nposesienus 11-ro Boimycka
aykurona «La Part des Anges».
Haur npogeccronamam
TMO3BOJISICT KOJUICKLIIOHEPaM

€O BCEIO MUPa IPHOOPETATh
BLICTAB/ICHHDIC HA ayKIIOHE
peyaiiiime KoHbsIHbIe
IpapUHLL 1 KYMaKH, a TakKe
NOTUEPKUBACT BAKHOCTD TON
PAdOTLI, KOTOPYIO TIPOBOMIAT
opranuzagnn-oeneduunapbt
BLIPYUCHHDIX Ha aYKIIHOHE CPEJICTB.
JlaHmHbiil 01aroTBOPUTEIbHBII
AYKUOH OY/IET MPOBE/ICH

nojt yaapsl Monorka Credana
Ooepa (Stéphane Aubert).
HenpessoiijieHHoE KauecTBoO
noros, yuacrue JTomos Cognac u
BIICPBBIE PUCOEIMHUBLINCCS K
TOpPraM BHHOIPAJIapH anrenachoHa,
Hapsany ¢ komanjgamu Fine Wine
u enapraMenta Spirits Artcurial,
rapaHTUPYIOT MCPONPHSTUIO
MCKITIOUITEIIBHDII yCIIeX.

La Part des Anges 5



UNE VENTE AUX ENCHERES, UN ELAN DE GENEROSITE

AN AUCTION AND AN ACT OF GENEROSITY

AL 2SR
AYKIMOH, OPBIB IIE/IPOCTH

Depuis sa création en 2006, la
vente de Cognacs dexception La Part
des Anges a permis de soutenir une
quinzaine de projets caritatifs dans
les domaines de lemploi, de [éduca-
tion, du patrimoine et du social.

Le Chef francais Thierry Marx
nous fait 'honneur de parrainer la
11 édition de La Part des Anges.
Désireux de transmettre son savoir, il
acréé en 2012 & Paris, dans le 200
arrondissement dont il est originaire,
un centre de formation gratuit aux
métiers de la restauration pour les
personnes ¢loignées de lemploi qui
souhaitent retrouver une voie profes-
sionnelle en douze semaines. Pour
le Chef, il n'y a pas déchec, il est
juste question de « projet et denga-
gement ». Ce sont ajoutées, dans les
années qui ont suivi, les écoles de
Fourmies, Champigny-sur-Marne,
Clichy-sous-Bois, Besangon, Grigny,
Dijon et Villeneuve-Loubet. Les
fonds récoltés lors de la vente aux
encheres de La Part des Anges 2018
seront en partie reversés i cette éeole
Cuisine Mode d Emploi(s), lautre par-
tie devant 6tre remise a I Association
Fraineau, implantée a Cognac.

Thierry Marx, parrain de
La Part des Anges 2018

En

Since its creation in 2006, La
Part des Anges auction of very spe-
cial Cognacs has raised funds for
15 charities in the employment,
education, heritage and social
fields. French Chef, Thierry Marx,
has kindly agreed to be the patron
of the 11" edition of La Part des
Anges. In 2012, wishing to share
his knowledge and skills, he set
up a free culinary arts training
center in the 20" arrondissement
of Paris, where he was born.

This center offers a free 12-week
training course to those for whom
finding employment would
otherwise be dificult. According
to Thierry Maryx, failure does not
exist, it is just a matter of having

a “project and commitment”.
Over the years since its creation,
this center has been joined by
schools in Fourmies, Champigny-
sur-Marne, Clichy-sous-Bois,
Besancon, Grigny, Dijon and Ville-
neuve-Loubet. Some of the profits
raised at La Part des Anges 2018
auction will be donated to Thierry
Marx’ Cuisine Mode d’Emploi(s)
school, and the remainder will go
to the Association Fraineau based
in Cognac.
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Co siust coero coznanus 8 2006
rojy, aykuuon «<La Part des Anges»
CaMOI DKCKTIO3UBHOM MPOJLYKLIH
Cognac codpar cpesicrsa Ha 15
O1aroTBOPUTEILHBIX aKLMIT B chepe
3AHSTOCTH, OOPA3OBAHIIS, ICKYCCTBA
1 COLMATLHOM AKI3HIL

11-11 Bonyck aykumona «La Part
des Anges» moGesto coracuicst
BOBIVIABITD (PPAHLIY3CKMIT 11ed)-
nosap Tveppu Mapke. B 2012
TOJLY, JKeJIast HOJICUTHCS CBOMMI
BHAHMSIMI 1 YMEHHEM, OH OCHOBAI
GecruIaTHbIiT 00PA3OBATENbHbBII
LCHT] KYIMHAPHOIO HCKYCCTBA B
20-m aponuemarie apiska, B
KOTOPOM OH pojiicst. B atom tenrpe
MOZKET TIPORTH 12-T11 HEebHbIIT
KYPC KaK/IbIi, KTO CTOIKHYIICS €
NPOBIEMOH TPYIOYCTPOICTBA.

[1o Muenmio Mapkca, Heyjiau e
CYLIECTBYET, /1710 JINIIb B HATMIUN
«[IPOEKTA 1 BAHTEPECOBAHHOCTI.
Uepes HeckombKo et nocie
OCHOBAHHSI ICHTPA K HEMY
NPUCOC/MHIUINCD KY/IMHAPHDIC
1koibt 8 Pypumu, Hlamrmisu-ciop-
Mapu, Knuim-cy-bya, Bezancore,
[pusbu, rskone 1 Busnés-JTyoe.

Hactb cOOPaHHBIX Ha ayKLIMOHE
«Part des Anges 2018» cpesiers Oyier
nepetata wkose Theppn Mapkea
«Cuisine Mode d'Emploi(s)»,
OCTABIIASICS YaCTh CPEICTB OyjIeT
nepesesiena Accounagni <Fraineau,
Haxojiiericst B okpyre Cognac.



Fr

Lécole de réinsertion Cuisine
Mode d' Emploi(s) permet a des ex-
détenus mais surtout des jeunes en
échec scolaire de se réinsérer dans
la société en apprenant un métier
autour de la cuisine, et ce gratui-
tement. Actuellement, ces écoles
existent a Paris, Dijon, Besangon,
Villeneuve- Loubet, Marseille,
Grigny. « Jai une conviction :
l'apprentissage d'un métier est non
seulement une arme contre le cho-
mage, mais ¢galement le moyen de
faire des hommes libres. » (Thierry
Marx). Depuis la eréation de la
premicre école en 2012, ce sont
1200 personnes qui ont été
formées en cuisine, boulangerie,
service en restauration et produits
de lamer.

cuisinemodemplois.com

L'institut médico-¢éducatif (IME)
Fraincau a Cognac accueille de
jeunes déficients légers et moyens
avec ou sans troubles associés.
Lassociation éponyme a lancé un
projet de création d'une cuisine
pédagogique et d'un restaurant
dapplication a Cognac. Celui-ci
permet d'ouvrir la structure de
I'IME Fraineau sur l'extérieur et
de valoriser I'implication et les
réalisations des jeunes de la section
cuisine de I'TMPro. Ce restau-
rant permettra de proposer aux
partenaires associatifs du cognagais
un espace pour des réunions ou
formations au cours desquelles les
jeunes de I'TME Fraineau prépare-
raient une partic ou la totalité du
repas.

CUISINE
/VIODE
D EMPLOI(S)

LA FORMATION AUX METIERS

DE LA RESTAURATION

AVEC THIERRY MARX

En

The Cuisine Mode d’Emploi(s)
social reintegration school enables
former inmates and youngsters
who have dropped out of the
educational system to reintegrate
into society by learning the culi-
nary arts in a free training course.
Today, there are schools in Paris,
Dijon, Besancon, Villeneuve-Lou-
bet, Marseille and Grigny.

“I firmly believe that learning
a trade not only offers protection
against unemployment, but is
also a means of making men
free.” ( Thierry Marx).

Since the creation of the first
school in 2012, 1,200 students
have been trained in cookery,
bakery, food service and seafood
preparation.

cuisinemodemplois.com
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En

In Cognac, the Fraineau medi-
cal and educational institute
(MEI) welcomes young people
with mild and moderate disabili-
ties, with or without associated
disorders. The eponymous asso-
ciation has launched the project
of an educational kitchen with
arestaurant in Cognac. This
initiative allows the opening of
the Fraineau MEI structure on
the outside and enhances the
involvement and achievements
of young people in the kitchen.
The restaurant will provide to
local associative partners a space
for their meetings or trainings,
and the youth of the Fraincau
MEI would prepare a part or the
totality of the meals for them.

Ch
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[1Ikona «coumanbHol nHTerpaLm>
«Cuisine Mode d' Emploi(s)» naer
BO3MOKHOCTD OBIBILINM 3aK/IOUCHHDBIM
11 OPOCHBLINM HIKOJTY TIOPOCTKAM
PEHHTErPUPOBATHCS B OOLIECTBO
yepes OCBOCHNE Ky/THHAPHOIO
TBA Ha OCCIUTATHBIX YICOHDIX
Kypcax. B Hacrosiee Bpems
jeticrsytor kot B [laproke,
ko, besarcore, Busbiiés-Jlyoe,
Mapcerne n [purbi. < tBepio Bepio,
410 0OYUEHHE PeMecity He TOJBKO
3aIIUIIaeT OT 6e3PAOOTHILIBI, HO 1
TO3BOISICT YCTOBCKY TTOUYBCTBOBATD
ceOst csobobIV (Theppi Mapke)

Co s cozmanmist Koe! B 2012
B Heii nporwm ooyuenne 1. 200
VUALLVINCS, TIOMYUNB OOPA30BaHIe
B KYIMHAPHH, TICKAPCKOM JIeTIe,
cpepe O0ILIECTBEHHONO TTHTAHIS 1
TPUTOTOBJICHNN MOPCIPOJIYKTOB.

cuisinemodemplois.com

MeLMHCKO-00pagoBaTeIbHbIIT
nreruTyT «fraincauw» (MO
«[raineau») B Korpsike
NPUITIALIACT MOJIOMIBIX JIOJEH ¢
JISTKUMU M CPEIHUMU CTeNeHsIMU
HHBINHOCTI, B TOM UHCIE 1 C
COTTYTCTBYIOILIMU 3300/ ICBAHHSIMHU.
Opronmerast accouuarist
3aMyCTIIIa POEKT 110 CO3MAHMUIO
KYIMHAPHLIX KYPCOB 1 TIPUKIAAHOTO
pecropana B Konbsike. [lannas
nHuyrarmea nospom MOU
«[raincau» MPEIOKNTD 3aHSITHS
BHE CTCH YUPEIAKICHI, A TAKKC
[OCTIOCOOCTBYET BOBICUCHUIO 1
CAMOPEATM3ALINK MOMOJBIX JHOJICH
B KyHaptom cexrope IMPro.
Pecropa npeocTaBiT MECTHBIM
ACCOUMATHBHBIM [APTHEPAM MCCTO
JIIST TIPOBEICHIS BCTPEY WJIH KYPCOB,
BO BPeMst KOTOPBIX MOJIOJIbIC O/ U3
MOU «Iraineau» npuroToBaT yacTb
W Bee O/MI0/IA TParesbl.



LES TERRES DU COGNAC : EMOTION E'T DECOUVERTE
THE LAND OF COGNAC : EMOTION AND DISCOVERY
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Hotel Les Chais Monnet

Fr

ATimage de son produit, le
territoire de I'appellation Cognac
offre avec générosité une multitude
dexpériences.

Visite d'une maison de négoce,
rencontre au coeur des vignes ou
encore partage avec un distil-
lateur au pied d'un alambic, les
terres de ce spiritueux d'exception
permettent déveiller les sens de
chacun et de partir a la rencontre
drartisans passionnés.

La 1™ édition de La Part des
Anges a'honneur détre accueillie
cette année dans un lieu d'excep-
tion : 'hotel Les Chais Monnel.
Nouveau lieu intemporel au coeur
de Cognac, chaque voyageur
pourra y explorer et y vivre des
moments uniques.

8 La Part des Anges

En

The Cognac region, like
Cognac itself, offers an array of
different experiences.

A tour of a Cognac house, a
stroll through the vineyards, or a
chat with a distiller by his still,...
The land that gave birth to this
exceptional spirit is a delight for
the senses and home to artisans
who are passionate about their
craft.

The 11" edition of La Part
des Anges auction will be held
in an exceptional venue: the
hotel Les Chais Monnet. In this
timeless luxury establishment in
the heart of the Cognac region,
visitors will enjoy a unique and
unforgettable experience.
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Pernon Cognac, Tak e Kak 1 cam
Cognac, ipejyiaraeT Lesyio mamrpy
BO3MOKHOCTEII.

SKCYPCHSI 10 KOHBSAUHOMY JIOMY,
MPOIYIKA 10 BUHOTDA/THIKAM W
HEHABA3YMBAsT OECE/I ¢ MAaCTEPOM
TIEPErOHKN CTIMPTA Y JCTILIITODA. .
9Ta 3eMIsT TOMHA HACKIEHNT,
3/1eCh POKIAOTCS HCKTIOUUTE/bHBIE
JUCTIUISITBL, 1 371CCh SKUBYT
BIOOJICHHBIC B CBOE PEMECIIO
Macrepa.

11-1i Bbinyexk aykuvona «La Part
des Anges» Byner mpoxouTs B
HeoObIkHOBEHHOM Mecte — Otere
«Chais Monnet». 9ta He nmeroras
BOBPACTA ILIMKAPHA CTPYKTYPA B
cepriue Cognac NoapuT CBONM
TOCETUTENSIM YHUKAILHBIC 1
HesadbIBACMbIC BIIEUATIICHISI.
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Delamain & Co

AToccasion de La Part des Anges
2018, la maison Delamain a le
plaisir doffrir ce Cognac 1968, issu
de son chai millésimé controlé et
fermé a double tour par le BNIC.

Ce Delamain 1968 — 50 ans
dage est d'une rare élégance et
dune tres belle précision. Il dévoile
des aromes de zestes dagrumes, de
fleurs blanches, de pate de coing et
de sous-bois. En bouche, il révele
des saveurs dorange, de fruits
confits, suivi d'une longue finale
épicée avec des notes de cuir.

Pour ce Cognac exceptionnel,
Delamain a choisi un flacon rare
etraffiné, le dernier exemplaire de
sa mythique carafe Le Joyage de
Delamain, créé spécialement par la
cristallerie Baccarat.

ATissue de la vente de cette
carafe, un représentant de la famille
Delamain ainsi que le maitre
de chai remettront a 'heureux
acquéreur un échantillon du méme
Cognac Delamain 1968 — 50 ans
ddge pour une dégustation a sa dis-
crétion. En outre, le bénéficiaire se
verra proposer une visite privée de
la maison Delamain, un déjeuner
avec un membre de la famille et
une dégustation inédite de vieux
Cognacs dans le chai millésimé,
qui sera ouvert exceptionnellement
par le controleur du BNIC.

[ 2] NN = (T .
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In recognition of the impor-
tance of this event, Delamain
is contributing a 1968 Cognac,
chosen from our dedicated vin-
tage cellar.

The Delamain 1968 — 50 ans
dige is a Cognac of remarkable
elegance and distinction. On
the nose, it is zesty citrus, spring
blossom, quince and light woody
autumn notes. On the palate, it
offers orange and candied fruit.
The sumptuously long finish is
interwoven with spices and a hint
of soft leather.

Befitting its exceptional
character, the Cognac will be pre-
sented in a unique crystal carafe;
the last remaining example of a
carafe crafted by Baccarat for our
storied special edition Cognac, Le
Voyage de Delamain.

On the occasion of the auction,
a Delamain family member,
joined by the cellar master, will
present the winning bidder with
asample of the vintage 1968,
to celebrate the moment with a
personal tasting.

The auction prize includes a
private tour of Delamain, lunch
with one of the Delamain family,
followed by a rare tasting of old
vintage Cognacs in our vintage
cellar. The cellar will be exceptio-
nally opened by a BNIC control-
ler for the visit.
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BB 3Hak npugHanms B;KHOCTH
MPOUCXOIAILIEIO KOHBSUHBIIT JIOM
Delamain npescrapiun va aykunone
Cognac 1968 rosa, orodpaniblii B
HALINX CHIEUUATLHBIX orpedax Jyist
BUHTAKHBIX KOHBAKOB.

Delamain 1968 — 50 ans dige —
TO BBIIAIOLIMIICS 1 NCKTIOUNTETBHO
aneranrHbii Cognac. B ero apomare
TPUCYTCTBYIOT MMKAHTHBIC HOTBI
LMTPYCOBBIX, BECCHHIX LIBCTOB, AlBLI
1 JIErKHe OCEHHIE HOTKU JIepeBa.

Bo Bryce owyaiorest anenpcu u
nykarbl. B ipeBocxoinoe jymrensioe
TOC/ICBKYCHE BILICTAIOTCS TOHA
NPSHOCTCH 1 ¢/1BA 3aMCTHBII
OTTEHOK MSI'KOI KOKIL

Cognac GyjieT npeicTabliet, oy
CTaTh CBOEMY HCKTIOUNTETBHOMY
XapaKTepy, B YHHKATLHOM
XPYCTTLHOM rpacpiHe - 910
NOC/ICHNI COXPAHMBIIMICS
aK3eMIup rpadpnxa ot Baccarat,
W3rOTOBJICHHOTO /1Sl HALIETO
JIereH/IAPHOTO OKCKTIO3UBHOTO
tupaxa Cognac /e Foyage de Dela-
main.

[lo cayaato aykumona ojH ns
wicHOB cembl [lenamen Bvecte ¢
IVIABHBIM DHOIOIOM JIOMa MOfiapuT
NOOEIUTEO ayKLIMOHa 00pasel
suHTaxa 1968 roja, urodbl nposect
HHIBIJTYTLHYIO JICTYCTALIMIO
11 Ha MCCTE OTIPA3HOBAT
TOP’KCCTBCHHDIN MOMCHT.

Jlor aykimona BKIIOYaeT YacTHbII
Typ B oM Delamain n 061 ¢ opnm
13 WICHOB ceMblt [lerameH, 3a
KOTOPBIM MOCIE/YET JICTYCTaLust
peknx Cognac cTapbIX BUHTAKEI
113 HALICro Norpeda /it BAHTAKHBIX
kortekumit. Kornrponep BNIC B Bijie
HCK/IOUCHIUST OTKPOET STOT T0rped
YIS TIoceTuTeNel.
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1
DELAMAIN & C°

1 bouteille

Delamain 1968 — 50 ans dage

Cognac Grande Champagne issu du chai
millésimé. Mis en valeur dans

le dernier exemplaire de la carafe
Le Voyage de Delamain, créée par

la cristallerie Baccarat.

Coffret de prestige en cuir, qui
présente la carafe en lévitation.
(40 % vol. 70 cl)

Le lot est vendu assorti d'une expérience.

5 000 €

EATE imEa

Delan
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Moaison Ferrand

La Maison Ferrand célebre
avee son Cognac Grande Cham-
pagne ler Cru de Cognac nommé
Cognac Ferrand, Fondation 1630
la naissance d'Elie Ferrand le 1,
fondateur d'une dynastie de 10
générations d'Elie, saga familiale
de viticulteurs charentais établis au
coeur de la Grande Champagne.

Né de l'assemblage de tres vieux
Cognacs de Grande Champagne
Cognac Ferrand, Fondation 1630
est issu des vénérables chais privés
de la Maison. Bouche puissante et
aromatique dans un jeu d’harmonie
sur le cuir, tabac et fruits confits, il
révele une exceptionnelle longueur
en bouche. Son flacon, Crystal
de Saint Louis datant du début
du XX si¢cle surprend par ses
proportions déséquilibrées et ses
biseaux qui sentrecroisent. Cognac
Ferrand vous invite a venir partager
le temps d'un instant la vie de son
maitre de chai, Alexandre Gabriel.
Imprégnez-vous de l'histoire,
du savoir-faire et de la créativité
propre a la Maison et initiez-vous
alorfevrerie d'un Cognac Grande
Champagne 1 cru de Cognac,
dans un lieu hors du temps, dédié
alart de vivre sis Domaine de
Bonbonnet.

12 La Part des Anges
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With its Cognac Grande Cham-
pagne Premier Cru of Cognac
named Cognac Ferrand, Fonda-
tion 1630, Maison Ferrand cele-
brates the birth of Elie Ferrand
the 1*, founder of a dynasty of 10
generations of Elies : a family saga
of winegrowers in the Charente,
in the heart of the Grande Cham-
pagne.

Born of a blend of exceptional
Grande Champagne Cognacs,
Cognac Ferrand, Fondation 1630
comes from the venerable private
cellars of the Maison Ferrand.
With a powerful and aromatic
mouth in a harmonious play of
leather, tobacco and candied
fruits, it reveals an exceptionally
long finish. Its bottle, made from
Saint-Louis crystal dating from
the beginning of the 20" century,
surprises with its asymmetric pro-
portions and intersecting bevels.

Cognac Ferrand invites you to
share a moment in the life of its
cellar master, Alexandre Gabriel.
Immerse yourself'in the history,
the savoir-faire and the creativity
unique to the Maison and learn
about the creation of a Cognac
Grande Champagne Premier Cru
of Cognac, in a timeless place,
dedicated to the art of living,
located Domaine de Bonbonnet.

EN PARTENARIAT AVEC ARTCURIAL
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KAEHEIX —ZR Cognac : Cognac
Ferrand, Fondation 1630 8T JRAL
ZREH—1H Elie Ferrand AYRE =1
GIVERT, At ElLie /0 ERIAY
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DX ) S U A 2 b AL 1 A%
AIRIERIAN A
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R (Maison Ferrand)
B — R AR5 W K
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Briryck konbsakos Cognac Grande
Champagne Premier Cru of Cognac
o, Hazsarimem Cognac [errand,
Fondation 1630, [Tom Ferrand
TPUYPOYLLT K TPATHOBAHMUIO JIATHI
posiennst D Deppar [ (Elie
Ferrand I), ocnosarens nunactim 10
HOKO/ICHUI OITH — LIE/ION CeMEHHOI
carut BuHorpagapeii u3 [Hapantor,
camoro cepiua I'pan Hlammanm.

Cognac Ferrand, Fondation
1630 BbL1 co3nan 13 Kynaka
nekmountetbhbix Grande Cham-
pagne Cognacs 1 XpaHuIcst B
3HAMCHUTBIX YaCTHBIX MOrpedax
Toma Ferrand. On obmanaer
MOLLIHBIM BKYCOM C OOIaTbIM OYKETOM
APOMATOB, B KOTOPOM 1yBCTBYCTCSI
TAPMOHIYHAST U HOTOK KOJKH,
TabaKa 1 LIYKATOB, 4 TAKKE MOKCT
TOXBACTATHCS HCKTIOUNTCITBHO
oM noceskycreM. Korbsamast
OyTbiIKa ObLIA U3TOTOBJICHA U3
xpycrans Can-Jlyn B nagazne XX eka
1 TIOP&KACT BOOOP@KEHUE CBOMMU
ACCUMETPUYHDIMI TIPOTOPUISIMI 1
UrPOI NepeceKaIoINCs IPaHeit.

Cognac Ferrand npuramaer Bac
TPOBECTHU BPEMSI C INIABHBIM DHOIOTOM
JHowma - Anekcanjpe [abpuens
(Alexandre Gabriel) monemrres Bavmn
MOMEHTAMU CBOCH TTOBCE/THEBHOI
kst [lorpyairecs B CTOpHIo,

B YHUKA/THHDBIC 3HAHHS U 1YBCTBO
KPEATUBHOCTH, IAPSILIE B 9TOM
Jowme, 11 yaHaiite Bee 0 co3nannm
Cognac Grande Champagne Premier
Cru of Cognac B MecTe, B KOTOPOM
HE CYIICCTBYCT TOHSTHS BPCMCHI

11 KOTOPOE BCCLIEO TOCBAIICHO
MeKkyceTsy skuth — B Jlomerie-jie-
Bonborre (Domaine de Bonbonnet).
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MAISON FERRAND

1 bouteille

Cognac Ferrand, Fondation 1630

Grande Champagne 1°" Cru.

Cognac Ferrand, Fondation 1630

est un hommage a Elie Ferrand

le 1¢r fondateur d'une dynastie

de 10 générations de viticulteurs.
Carafe cristal Saint-Louis datant

du début du XXéem siecle.

Coffret bois de prestige Napoléon IIT,
Bouchon cristal de carafe.

(40 % vol. 100 cl)

Le lot est vendu assorti d'une expérience.

2 500 €

i
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Cognac
Francois Voyer

Fr

Collection Personnelle Lot 8. Un
Cognac de Grande Champagne.
Une invitation & voyager dans le
temps. Une expérience.

Collection Personnelle Lot 8 vous
transporte a la naissance de Neil
Armstrong. De la Terre a la Lune,
elle démarrait sa lente expédi-
tion vers le septieme ciel. Elle se
développait ensuite lentement,
sévaporant, soxydant, se concen-
trant jusqu’a parvenir a son zénith.
Elle se dévoile aujourd hui pour
vous raconter son histoire.

Cette histoire est celle dune
humble production créant des
caux-de-vie de grand prestige.
Cette histoire est celle d'une
expérience rare. Cette histoire se
dévoile aujourd'hui.

Découvrez ses notes fines et
puissantes de bois de cedre et
dépices. Décelez ses aromes de
sous-bois développés dans nos flts

de chéne. Laissez-vous transporter.

14 La Part des Anges
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Collection Personnelle Lot 8.
A Grande Champagne Cognac.
An invitation to time travel. An
experience.

Collection Personnelle Lot 8
takes you to the birth of Neil
Armstrong. From the Earth to
the Moon, it started its slow
expedition towards cloud nine.
It developed slowly, evaporating,
oxidizing, concentrating until it
reached its zenith. And today, it
reveals its story.

This story is that of a humble
production creating grand
liqueurs. This story is that of a
rare experience. This story is
unveiled today. Uncover its fine
and powerful notes of cedarwood
and spices. Discover its woody
aromas developed in our oak
casks. Let yourself be swept off
your feet.

EN PARTENARIAT AVEC ARTCURIAL
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(AN s ephin]
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Collection Personnelle Lot 8. —
Cognac uz [pany Hlavmanm.

OT0 NPUIIALLICHHE COBEPIINTH
nyretiectsue Bo BpeMern. [ aro
LIC7IOC NPUKITIOUCHYIC,

Collection Personnelle Lot 8
nepeniecer Bac B roj poskieHust
Huna ApMerponra. 1ot HanTok
TPOJIENIAT CBOE HECTICLTHOE
nyretectsue ot 3em 10 JlyHbl
11 locTir cefibmoro Heba, O
PA3BUBAICS MEVICHHO - MCHIAPSISICD,
HACBILIASICH KUCTOPOJIOM 1
KOHLEHTPUPYS aDOMATDI IPESK/IE YeM
jlocrib csoero sernra. M ceropst
OH I'OTOB PACKPBITH CCKPETHI CBOCH
VICTODHIL.

ITO HCTOPHST CKPOMHOTO
TIPOUBBOJICTBA, TYIE COAIOTCA
BEJIMKHE JIMKEPbL. DTO HEOObIUHas
1 PE/LKast MCTOPHSL, 1 CETOjIHS OHA
TOTOBA OBITH PACCKAZAHHOI.

BricBobosiTe ee N3bIcKaHHO
MOLLHbBIC HOTKH KEPOBOTIO JIepeBa n
npsHocteit. OTkpoiire jyis ceds ee
JIPEBECHBIE APOMATBL, POSK/ICHHbBIC B
Hatumx iyoosbix douxax. [lossonsre
el yieunb cedst 3a CODOI.

20 septembre 2018 21h30. Cognac
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COGNAC FRANCOIS VOYER

1 bouteille

Collection Personnelle Lot 8

Grande Champagne. Eaux-de-vie

de grand prestige. Une invitation
a voyager dans le temps depuis la
naissance de Neil Armstrong.
Coffret de prestige,

2 verres, bouchon de carafe.

(43 % vol. 70 cl)

2 000 €

20 septembre 2018 21h30. Cognac
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Cognac De Luze -
Maison Boinaud

Fr

Laisser une marque profonde,
durable et naturelle.

Lire le passé avec bienveillance
et éerire son avenir avec confiance.

Le temps est néeessaire a chaque
chose, et ceci est une évidence
pour le Cognac.

L'Empreinte, spécialement créée
pour la 11 édition de La Part des
Anges est une évocation de I'héri-
tage de la famille Boinaud.

Chaque génération a tracé son
sillon en cultivant ses vignes, en
distillant ses vins, en élevant ses
Cognacs et en gagnant en recon-
naissance.

Le temps qui passe marque
les années et trace des anneaux
successifs au coeur du chéne.

Ces cercles symbolisent égale-
ment le rayonnement de la Maison
Boinaud.

Incarnation de 'influence, du
caractere et de la signature Fine
Champagne de cette illustre famille,
L'Empreinte restera a jamais lceuvre
d'un artisanat familial sublimée
et transcendée au profit d'une
noble cause.

16 La Part des Anges
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To make a deep, long-lasting,
natural impression.

To regard the past benevolently
and to plan the future with
confidence.

Everything takes time, and
this is obviously very true when it
comes to Cognac.

LEmpreinte was specially crea-
ted for the 11" edition of La Part
des Anges charity dinner, and is an
evocation of the Boinaud family
heritage. Each generation makes
its mark: cultivating the vines, dis-
tilling the wines, aging its Cognacs
and gaining recognition.

Like the successive growth
rings of the oak tree, reflecting
the passing years.

These circles also symbolize
the gradual spreading of the
Maison Boinaud’s reputation. An
incarnation of this well-known
family’s influence, character and
their Fine Champagne style,
L'Empreinte will always remain
the product of a family tradition,
perfected and elevated to support
anoble cause.

EN PARTENARIAT AVEC ARTCURIAL
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Hartua wesns - nponssouts
yOOKOE, JVIUTEILHOE U
€CTCCTBEHHOE BIICUAT/ICHIC,

C yBaKCHIEM OTHOCUTBCS K
TPOIIOMY U € YBEPEHHOCTBIO
CMOTpETb B Oyj1y1Lee.

Ha Bee Hy:kHO Bpemst, 1 0COOEHHO
9TO CNPABE/YTIBO 10 OTHOLICHHIO K
Cognac.

L'Empreinte ovin co3nan
crennalbio st 1-oro
GraroTBOpUTEILHOrO rpriema «Part
des Anges», omierBopus codoil Bee
nacseye cembi byaro (Boinaud).

Kaskioe us nokoneHnii
JI00ABIIIO UTO-TO CBOE B [IPOLIECC
M3rOTOBICHHS KOHBSIKA HA BCEX €ro
HTAIAX: B BBIPALIMBAHIN BUHOIPA/IA,
JIUCTIIISLII BUHA, BBIICPIKKE
Cognac 1 3aBOCBAHII ITPU3HAHIL
norpeduTencii.

ATO MOOOHO KOMBLIAM Ha CPe3e
J1y0a, TOJT 32 FOJIOM OTMEYABILINM
BO3PACT JICPEBa.

ITH KOJBLA SIBISIIOTCS CUMBOJIOM
MOCTENIEHHOTO 3aBOCBAHNISI
PETTyTani KOHBSIHBIM TOMOM
Maison Boinaud.

L'Empreinte asuncs BoruomeHneM
TOrO BIAUSIHIS, XapaKTepa u
VHUKA/ILHOTO CTiist M3bickaHHbBIX
[Hamnasckux, KoTopoe J1aBHO
CBSI3BIBAIOT C ATOM CeMbEil.
LEmpreinte nasceryia ocranercst
TIO/IOM CeMEHHOI TP,
YCOBEPILICHCTBOBAHHbIM BO HMSI
GIArOPOIIHONO JIeTIa.
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COGNAC DE LUZE - MAISON BOINAUD

1 bouteille

['Empreinte

Fine Champagne. Spécialement créée

pour la 11ém édition de La Part des Anges,
la carafe et son socle en bois de chéne
sont une évocation de 1'héritage

de la famille Boinaud.

(40 % vol. 70 cl)

3 000 €

L' Empreinte

20 septembre 2018 21h30. Cognac
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Courvoisier

Notre maitre de chai a choisi ce
lot unique de tres vieilles Borde-
ries, LEssence — Extrail n°8, pour
ses aromes doranges confites, de
pain d'épices alliés a des notes
de bois de santal et de toffee qui
apportent toute la distinction a
l'assemblage final de LEssence —
Extrait n°8 de Courvoisier.

Ce flacon exceptionnel en cristal
de Baccarat a ¢té édité en un seul
exemplaire et sera personnalisé au
nom de I'heureux acquéreur.

Lexpérience proposée autour
de LEssence — Extrait n°S, est une
immersion totale dans I'univers
de Courvoisier qui vous menera
au coeur du vignoble de Cognac,
et particulicrement dans le cru
des Borderies oti vous découvri-
rez la propriété Giboin, viticul-
teurs depuis sept générations et
partenaire privilégi¢ de la Maison
Courvoisier.

Un programme sur deux jours ot
vous visiterez les endroits clés de la
maison Courvoisier pour comprendre
son histoire et son savoir-faire.
Vous visiterez notre Chateau, notre
aire de fendage du bois, une ton-
nellerie, notre distillerie, nos chais.
Y compris notre paradis ot vous
dinerez avec notre maitre de chai.

18 La Part des Anges
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Our master blender has chosen
a unique batch of very old Bor-
deries, L'Essence — Exirait n° S,
for its aromas of candied orange,
gingerbread combined with san-
dalwood, toffee notes which bring
all the distinction to the final
blend of LEssence — Extrait
n° 8 of Courvoisier.

This exceptional Baccarat
decanter was crafted in a unique
copy and will be personalized.

The experience proposed with
LEssence — Extrait n° 8 is a total
immersion in the universe of
Courvoisier and will also take you
to the heart of Cognac vineyards,
and especially in the Borderies
cru, where you will discover the
Giboin family estate, with over
seven generations of vinegrowers
and a privileged partner for
Courvoisier.

A program over two days where
you will visit the key areas of
Courvoisier to discover its history
and savoir-faire. You will visit our
Chateau, the splitting area for
wood, a cooperage, our distillery
and the ageing cellars, including
the paradise cellars, where you
will dine with our master blender.

EN PARTENARIAT AVEC ARTCURIAL
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FATAI 2 I E gk T X
WOk BATRREIX . f—TE
HIBRRER: LEssence — Extrait n°S8o
CHUE 7 E R Tk
PR 2200 M ARG R
7, AR R Ge b R
Fo XL N FH KT IX
TEE AR BC J5 B Essence de
Courvoisier LA HfE . FLEKZ JiKo

IR PR TR TR 21 Y
ER-RKARR T, R —
T, FTRCASEGRA A E o

FE| G8L Essence — Extrait n°8, &
K] AR AT RGP 1R
ZRE B (Courvoisier) )
A AT G AL T
Cognac@ﬁ A 45 7 y I 1)
BT B X, AR B R
I & A A R X
B GiboinXKJE, EMEE
B30 - (Courvoisier) Y BL 51
AEEE.

BATHELHET W REIH
2, BRES M EWCHEE
(Courvoisier) S48 X, LA
87 fREFRATIY D sE AR 25
TR = ZMBATHIIEE . K
MEZX . AL &
W WE, AREIRAITRR
A, IR S IEA]
ARG 25 i g A A

Bridop Hatero Macrepa Kynaxa
TA/1 Hd YHUKAJIBHYIO TAPTHIO OYEHD
crapoix bopaepu - LEssence -
Exlrait n° 8. Takoii BbIOOD ObL1
C/ICIaH OIAarojIapst 1X apomaram
ANEBCHHOBDIX IYKATOB, COUETAHMIO
OTTEHKOB MMOMPHOTO MSTHIKA,
CaH/IIOBOTO /IEPEBA 1 HOTKAM
HPHCOK, YTO BCE BMECTE JIC/IaeT
kynax LEssence of Courvoisier
HCTIOBTOPHMBIM.

YuukanoHbiii fekantep or Bac-
carat H3roToB/ECH B ¢/IUHCTBEHHOM
OK3eMILIIPE 1 Oy/IeT YKpaleH
TNEePCOHATN3NPOBAHHBIM TU3AITHOM.

Bmecre ¢ LEssence — Extrail n°
8 Mbl TpejIaracM NMPHK/IOUCHIC,
KOTOPOE NOTHOCTHIO TTOTPY3HT
Bac Bo Beertennyio Kypayasbe
11 TIepeHeceT Bac B cepyiue
BUHOIPaIHNKOB pernota Cognac,

B kpro bopyiepu (Borderies). Taum

Bui otkpoete i cedst cemelinoe
nomecroe Kndya (Giboin), koropoe,
€O CBOMMHU CEMbIO TOKONCHHSIMU
BUHOIPA/IApei, AB/sIercst
MPHUBIJICTUPOBAHHBIM [TAPTHEPOM
Kypsyasbe.

[Iporpamwma Typa paccuurana Ha
J1BA JIHS1, 3 KOTOPBIE BbI IOCETHTE
KoueBble Mecta jloma Kypsyasse,
oTKpoeTe /yIst cedst ero HCTOPUIo 1
Hoy-xay. Bul nocerure namt Hlaro,
MECTO 00PaBOTKH JiepeBa, GoYapHyio
MACTCPCKYIO, ICPCTrOHHBIHN 3aBOJL 1
norpeda st BLIIEPIKKI, BRIIOUAs
TAK Ha3bIBaeMbIC «paticKue
norpeda», rjie Bol eMoskere
OTOOEATD € HALINM MACTEPOM
KYIaKa.
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COURVOISIER

1 bouteille

[ Essence — Extrait n°8

Trés vieilles Borderies.

Carafe en cristal de Baccarat.
Exemplaire unique, personnalisation

au nom de 1'acquéreur.

Coffret de prestige, bouchon de carafe.
(42,8 % vol. 70 cl)

Le lot est vendu assorti d'une expérience.

10 000 €

20 septembre 2018 21h30. Cognac
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Louis Royer

Au milieu du XIX® siecle,
le jeune Louis Royer voyait les
gabares sur la Charente convoyer
leurs cargaisons de fits vers la mer,
et révait de terres lointaines. Cette
soif daventure, symboliquement
représentée par cet arbre du voya-
geur, dessiné par Céline Delcourt,
est celle de Louis Royer, explorant
le monde pour partager sa passion
pour le Cognac.

La Fine Champagne ici offerte
a, elle aussi, parcouru le globe. Au
cours de l'automne 2004, notre
maitre de chai marie une Grande et
une Petite Champagne millésimées
de 1988. Les fits embarquent
a bord du Nordnorge pour un
périple de huit mois dans les eaux
arctiques et antarctiques, passant
les Caps Nord et Sud.

Le balancement du bateau et
les variations de température favo-
risent I'union parfaite.

Le nez est pur, équilibré et
élégant, développant des notes de
péche mure, dorange et de cédrat
confit, d'amande, de noisette, de
miel, de vanille et de bois de cedre.

La bouche est harmonicuse
et délicate, révélant des notes
soyeuses de réglisse, de frangipane,
de noix de muscade, de cacao et de
vanille, alliées au bois parfaitement
fondu.

20 La Part des Anges
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In the middle of the 19" cen-
tury, the young Louis Royer stood
on the banks of the Charente
River, watched the ships load
their cargo of barrels before they
took to the sea, and dreamed
of distant lands. This thirst for
adventure was instilled in Louis
Royer from a young age, and he
went on to explore the world
sharing his passion for Cognac.
His love of discovery and interest
in foreign lands inspired the
design of the decanter, which has
a traveller’s tree drawn by Céline
Delcourt on the crystal decanter.

The Eloge Fine Champagne
1988 has also travelled around
the world. In the autumn of
2004, our cellar master blended
a Grande Champagne and a
Petite Champagne Cognac from
1988 vintage. The oak barrels
were placed on board a ship, the
Nordnorge, for an eight- month
journey through the waters of
both the Arctic and Antarctic.
The swaying of the boat and
temperature variations led to the
perfect union of flavours.

The nose is pure, balanced and
elegant with notes of peach, can-
died orange and citron, almond,
hazelnut, honey, vanilla and cedar
wood. On the palate, the liquid
is harmonious and delicate,
revealing silky notes of liquorice,
frangipane, nutmeg, cocoa and
vanilla, combined with notes of
melted wood.

EN PARTENARIAT AVEC ARTCURIAL
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1ottt Zg it AERR R B 5
#55 (Louis Royer) 2
7ﬁi?§ﬁ%ﬁﬂﬁ$(io§nac £
BRI O R, AR
IR M. HHCé line
Delcourt i HIIRIT# Z M5
AEMEHARER T 8% B5 255 (Louis
Royer) WREGHIREE, B
RERREEN T AR A5
M CognacH TCIRIAR o

Tk L5 I A I ORI A R
cognac et i 7 R4
k. E20044FFKZE, FRATHY
A RITRE 1988 IR /Iy
FHE X A= Ay 2 KRl T — 14
BB MBS ARMAENord-
norge HANESEE, JHE VKX
S H IR T, B1EF
JeAR R R b, i T
e O T e I 9
T R A AR Al A AR i 2 K
M SESRR A HRAL T (R4

AL . (LT
Rl A Y SN
HFIRFULEFGEKR. &
O HB7 g%, FENE
AR Z TP o

BRSO, 3 4RI
HE. Phmd . WERE.
AT R BRI, L 5e
L A NS TER ELTT T

B cepennie XIX Beka Monooii
Jlyn Pyaiie crostn Ha Gepery pekn
[Hapanrer, Hadmomast 3a kopadisvi,
IPY3UBIINMI OOUYKH NEPE/] BHIXOIOM
B MOPC, 1 MCUTAIT O JIATBHIX
crpanax. /Kaskia Kk npuKmodcHmsM
npocuynach B JIyu Pyaiie erue
B MOJIOJIOM BO3pacTe, 1 OH
OTIPABIIICS CTPAHCTBOBATD 110 MUY,
nepesasast cBoio ModoBb k Cognac.
Ero crpacrs K npukmodeHisiv i
3aMOPCKIM 3CMIIIM OTPa3HIIach
B JI13aiTHE KOHBSUHOLT OY/IBUIKIL:

Hal XPYCTAIBHOMN OYTBLITKE

OBIIO0 M300PAKEHO JIEPEBO
MyTELICCTBCHHIKOB - PABCHATA
Ma/IaracKapCKast.

Komwsik Eloge Fine Champagne
1988 Takske nomyTerecTBOBA MO
mupy. Ocerbio 2004 rosta Hau
IVIABHBII DHOMOT COTA KYTIK N3
korbsikoB [paryt [Hammans (Grande
Champagne) u [etur Hlammann
(Petite Champagne Cognac)
Bunraka 1988 roga. [{ybosbie Goukn
ObLIN [OTPYKEHDI Ha OOPT KOpad!ist
«Nordnorge» n ornpasmich B
BOCBMUMECSIYHOE Ty TCHICCTBHIC T10
APKTUYCCKIM 1 QHTaPKTIHYCCKIM
Bofam. Mopckast Kauka 1 pasHiia
TemMnepaTyp CrocodeTBOBAIN
HJICATLHOMY COCIHHCHIIO aPOMATOB.

KoHbsik 00maaet anetniv,
COANAHCUPOBAHHBIM U H/ICTAHTHBIM
APOMATOM C HOTKaMI 1ICPCHKA,
aneILCHHOBBIX 1 JTIMOHHBIX
YKATOB, MIHJIAJIA, JIECHOTO OPeXa,
Me/Ia, BAHWIHN 1 Kefpa.

[apMOHIMHBII 1 MATKHIT BKYC
PACKPBIBACT ILICIKOBHCTBIC HOTKI
JIAKPULBI, MUH/IATBHBIX TTHPOKHBIX,
TEPTOrO MYCKaTHOTO OPEXa, KOKOCA 1T
BAHILTH, COCTUHCHHBIX C H/ICATBHBIM
C/TMSHICM JIPCBCCHBIX OTTCHKOB.

20 septembre 2018 21h30. Cognac
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LOUIS ROYER

1 bouteille

Eloge Fine Champagne 1988

Fine Champagne. Assemblage de

Grande et Petite Champagne millésimées
ayant séjourné en flts a bord du
Nordnorge pendant huit mois, en 2004,
dans les eaux arctiques et antarctiques.
Carafe «Arbre du Voyageur»

illustrée par Céline Delcourt

en hommage a Louis Royer.

Coffret de prestige

(40 % vol. 70 cl)

2 000 €

20 septembre 2018 21h30. Cognac
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Jas Hennessy & Co

Dans les dames-jeannes du Chai
du Fondateur sommeillent les
caux-de-vie les plus précieuses de
la Maison Hennessy. Chacune n'est
dégustée quune fois par décennie.

Renaud Fillioux de Gironde sest
inspiré de leur inventaire pour
composer Edition Particuliére No.5,
sa premicre création au sein de la
collection des Cognacs rares de la
Maison Hennessy.

Cet assemblage exclusif vous
est présenté en avant-premicre
aloccasion de La Part des Anges
2018. 1l célebre le savoir-faire,
la transmission, lexpertise d'une
famille de Maitres-Assembleurs.
Huitieme génération, Renaud
Fillioux de Gironde rend hommage
a ses prédécesseurs qui ont su
distinguer et guider jusquia leur
apogce ces caux- de-vie excep-
tionnelles puis décider d'une mise
en dame-jeanne préservant leur
immense potentiel. Lors dune
visite & Cognac l'année suivant
lattribution, I'acquéreur de cette
création inédite pourra rencontrer
le Maitre-Assembleur de la Maison
Hennessy et découvrir les dames-
jeannes du Chai du Fondateur.

22 La Part des Anges
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In the demijohns of the Foun-
der’s Cellar, Maison Hennessy’s
most precious eaux-de-vie
slumber, each tasted just once in
adecade.

Inspired by their inventory,
Renaud Fillioux de Gironde has
put together Edition Particuliére
No.5, his first creation for Maison
Hennessy's collection of rare
Cognacs. This exclusive blend
will be previewed at La Part des
Anges 2018.

It honours the savoir-faire,
transmission and expertise of
a family of Master Blenders.
Renaud Fillioux de Gironde,
cighth generation, pays tribute
to his predecessors who knew
how to discern and guide these
exceptional eaux-de-vie to their
apogee then decide when to
confide them to demijohns
preserving their great potential.
During a visit to Cognac in the
year following the allocation, the
buyer of this unique creation, will
meet Maison Hennessy’s Master
Blender and see the demijohns in
the Founder's Cellar.

EN PARTENARIAT AVEC ARTCURIAL

Ch

i AN E M2 R A
WinH (dames-jeannes) T
HE & 5 23 (Maison
Hennessy) I¥ZtHIEZ
Ko B—RAEMZKE 105
A —k. Z2 NI
PRI JE A, Renaud Fillioux
de Girondeli il HH T Edition
Particulicre No.5  (FrpISCEEE
54) , AH NE T

(Maison Hennessy) @I1EH)
55— F M A cognac iU . X
AOMES FIRBRIG 72018 K AH
DERERTUE. EEXIE
I 38 e
RIS KA. EN
F)\E N, Renaud Fillioux
de  Girondelrth 1 550K 2L
L, A AT R0 TE G o K
5] S L 5 i A= iy 2 7K F
AR TFUCUEB BT
HEBZRFRAWIEF (dames-
jeannes) |, EEATE S
DA B 0 (R 47 % 4k
TR 1 R Y 2K S R NG &
AR SE 5 R — AE k0 2
Cognacfd, SH eI E

(Maison Hennessy) HJIHL
KU 2> E I B A 4 N IR A
FXF 2 PR ATEIE (dames-

jeannes) —RIT R

CaMlii iparouenHblil BUHHDIN
aucrist Hennessy nonro ipeman
B OombIX iemiiKonax B «[ Torpede
Ocnosarens», a 3abop pod 13
KaK/T0r'0 JICMH/PKOHA [IPOBOJIHICS
a3 B JICCATD JICT.

BroxHoBuBIIMCH TPOBE/ICHIEM
MHBEHTapU3ALIH IUCTIUISTOB,
Perio Ousio e AKupor (Renaud
Fillioux de Gironde) emerian
mcrnmarel Edition Particuliere
No.5 - cBoero nepBoro fetwiLa,
CO3MIAHHOTO M KOJLTCKIINH
peyaiiimx KoHbAkoB [loma
Hennessy. DToT 9KCKTIO3UBHBII
KYII&K 1 OY/ICT NPE/ICTABICH Ha
aykunone «La Part des Anges
2018». On otaet 1aHb yBasKCHIS
3HAHMSIM, TIPEEMCTBEHHOCTH 1
npoceccnonamamy cembi Macrepa
kynaska. Penio Gubio e ZKuponp,
MacTep B BOCBMOM TOKOJICHHH, €
YCCTBIO MPUMCHSICT OITBIT CBOMX
TMPE/ILICCTBECHHUKOB, KOTOPbIC
OTINYHO 3HATH, KAK BBIJIC/IUTD
0COOBIC BIHHDIC JINCTIIISATDI,
JIOBECTH MX /10 HABBICIICH TOUYKHI 1
3aTeM BLIOPATH BPEMsT It PO3INBA
JICTIJUITOB 110 JICMIJUKOHAM,
CIIOCOOHBIX COXPAHUTD BE/IMKHIT
NOTEHINAT HATTTKA.

Vike B crie/ytomem rojy rocie
O1arOTBOPUTEILHOTO B3HOCA
TOKYTIATE/b 3TOr0 YHUKA/BHOTO
reopenust nocernt Cognac,
Berperutest ¢ MacrepoM kynaska
Joma Hennessy i nomyunr
BO3MOKHOCTD JINUHO YBHJICTD
nemuuronbt B «[lTorpede
OcnoBarerisp».

20 septembre 2018 21h30. Cognac
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JAS HENNESSY & CO

1 bouteille
Edition Particulicre No.5

Assemblage exclusif d'eaux-de-vie rares
provenant de dames-jeannes

du Chai du Fondateur.

Présentation en avant-premiére de cette
création de Renaud Fillioux de Gironde.
(40 % vol. 100 cl)

Le lot est vendu assorti d'une expérience.

25 000 €

T,

<
-l-t.-':h\\

Henne
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Maison Gisquil,
Dubouche el cie

Fr

Fondée en 1819, la Maison
Bisquit conjugue depuis pres de
200 ans assemblage deaux-de-vie
exceptionnelles et Art de vivre a la
francaise. Bisquit, ['Origine est a la
fois un lot d'eaux-de-vie rares, pro-
venant exclusivement de Grande
et Petite Champagne, puisées dans
les meilleurs stocks de nos chais
et une expérience unique en com-
pagnie du président et du maitre
de chai au coeur des secrets de la
Maison Bisquit.

Le gagnant des encheres viendra
en compagnie de la personne de
son choix vivre cette expérience
et remplir sa carafe cristal habillée
de cuir, au coeur du paradis de la
Maison. Un séjour et un Cognac
exclusifs.

24 La Part des Anges
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Founded in 1819, Bisquit has
combined exceptional blends of
Cognac and the enjoyable French
Art de vivre for nearly 200 years.

Bisquit, [ Origine is both a rare
Cognac, made exclusively from
Grande and Petite Champagne
“eaux-de-vie” selected from
our finest stocks, and a unique
occasion to share with Bisquit's
President and the cellar master.

The highest bidder at the auc-
tion, accompanied by the person
of their choice, will be invited
to the Bisquit cellars to fill their
leather-covered crystal decanter
in the paradise. An unforgettable
experience and an ultra-exclusive
Cognac.
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IROIT18194F, HEHIWF
(Maison Bis ult) e Aer—
AR5 4R FURG A 2 K 6 7
BLZARSHEA R AT EARTE
EfE

Bisquit, [Origine MW 34
HR EH K NEEX A
fr 2K, Bk B AR b
e A7, Ha—xSWE
NS 2RI — [A] 43 3
JE AR Y SRR ARG

132 19 3R JiE 25 4 F At $5 2
9 N 3 8] 52 Bk It Rk 5 AR
5, E‘?@TLE’J?%?@E%E
EAE i B S A IR . —
P —TC RS, — A
—JLHCognac.

Ru

Konpstunbiii JTom Bisquit 6bu1
ocnosan B 1819 1 ¢ Tex nop Bor
yxe 200 ner nocpsimaet ceos
BKCK/TI03MBHBIM Kynakam Cognac i
(PpaHLIY3CKOMY HICKYCCTBY JKUTb.

Bisquit w ! Origine — na
peuatitmx Cognac, KOTopbie ObUIH
COTAHDI HCKJIIOUMTEBHO U3 BUHHBIX
jucrsiros [pamg u [ernr
[ammanm, 0ToOPaHHBIX 13 HALINX
CaMBIX JTyUIIINX 3ar1acos. Eiwe a1o
YHUKQJIbHAsT BOBMOKHOCTD OTKPBITH
just cedst cexperst Jloma B odectse
ero [peanjienra v [nasioro
SHOJIOTA.

Yenosek, npe/yIoKUBLINI
CaMYIO BBICOKYIO LICHY Ha ayKUNOHC,
TOJIYIUT IPUITIALLIEHIE Ha JIBOUX
1 TIOCETUT BMECTE € KOMITAHLOHOM
norpeda [{oma Bisquit. Tav, B
«PACKIIX MOrpedax», noceTuTenm
CMOI'YT HAMOJHUTD CBOU
XPYCTaIBHBIC JICKAHTCPBI € OT/ICIIKOI
13 KOKH O0KECTBEHHBIM HAITHTKOM.
HesabbiBaeMble Brieyatienyst n
aKeTpa-dKeKmosnBHbIi Cognac.

20 septembre 2018 21h30. Cognac
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MAISON BISQUIT,
DUBOUCHE ET CIE
1 bouteille
Bisquit, I'Origine

Grande et Petite Champagne,

provenant d'un lot d'eaux-de-vie rares,

issues du Paradis.

La carafe sera remplie par
1'acquéreur en présence du

Maitre de Chai lors de 1'experience.
Carafe cristal, bouchon de carafe, 4
verres, foureau en cuir. Coffret de
prestige habillé de cuir, création
de la maison Le Malettier.

(45 % vol. 50 cl)

Le lot est vendu assorti d'une expérience.

5 000 €

20 septembre 2018 21h30. Cognac
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Cognac Meutkow

Le temps suspendu est une
partition de dix crus et millésimes
orchestrée par Anne Sarteaux,
maitre de chai de la Maison.

Sinspirant des gestes et des
savoir-faire répétés depuis plu-
sieurs siecles, cette ceuvre sublime
la sélection de Cognacs figés dans
le temps, comme suspendus entre
le monde des hommes et la part
des anges.

Composé de vingt provettes
(tubes en verre de 5 centilitres),
Le temps suspendu de Meukow
offre deux provettes de chacun
des Cognacs suivants : Borderies
2007 - Grande Champagne 2007
— Grande Champagne 2005 -
Petite Champagne 1988 — Petite
Champagne 1978 — Bons Bois
1976 — Grande Champagne 1965
— Fins Bois 1964 — Cognac 1914 —
Grande Champagne 1900.

26 La Part des Anges
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Le temps suspendu is a par-
tition of ten crus and vintages
selected by Anne Sarteaux, cellar
master of Meukow.

Inspired by the gesture and
know-how repeated for several
centuries, this masterpiece subli-
mates this selection of Cognacs
just as if they were suspended
between the human’s world and
the angels share.

Made of twenty glass 5 cl tubes,
Le temps suspendu by Meukow
offers two tubes of each of the
following cognacs :

Borderies 2007 - Grande
Champagne 2007 - Grande
Champagne 2005 — Petite
Champagne 1988 — Petite
Champagne 1978 — Bons Bois
1976 — Grande Champagne 1965
— Fins Bois 1964 — Cognac 1914 —
Grande Champagne 1900.
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Le temps suspendse (V€| PSS E])
EHE K IHAMe  Sarteaux &
A 1OFFOAN R A4y S DX A
i KSR TR AR

TR RV FERER A
AWHEARIfE A, TXEAE IR
6 T I ] EAS B Cognacs, LA
%A%?ﬁﬁﬁ%i@%ézmﬁ

S E I E (Meukow) F3X X
Le temps suspendu FH20 7B 3810
MR E R 5), LU T
FFFfCognac/r A M

478 2007 Borderies 2007) —
KAFHE 2007 (Grande Champagne
2007) — K#FHE2005 (Grande
Champagne 2005) — /NEHE 1988
(Petite Champagne 1988) — INEF
71978 (Petite Champagne 1978) —
FJFARIX 1976 (Bons Bois 1976) —
KAEHE 1965 (Grande Champagne
1965) — YLBARIX 1964 (Fins Bois
1964) — Cognac 1914 — K#HE
1900 (Grande Champagne 1900)

Le temps suspendu («Bpemst
3aMepIIo») — ITO HAPTHTYPA PASHBIX
KPIO 1 BAHTAsKEl B MCNIOMHEHUH AHH
Capro (Anne Sarteaux), [masroro
OHOJOrA KOHBSIMHOTO J1oMa Meukow.

[loueprmys BroxHOBeHME
B MHOTMOBEKOBDIX 3HAHUSIX 1
JICSIHMSIX CBOVIX [IPOMBBOJLATENIEH,
arot wefesp ordopa Cognacs
BOBHOCHTCSI 34 IPEJICITHI
YEJIOBEYCCKOTO MUPA 1 3AMHUPAET Ha
BBICOTE, 1€ MAPST JINLIL AHTE/Ib.

Hor Le temps suspendu ot [Toma
Meukow npejicraiet B iBajiarh
cocytax 1o 50 M1 B BI/IE POOUPOK,
IIC KAKJIbIC JIBE POOUPKN
copepskar caeayiope Cognacs:

Borderies 2007 - Grande Cham-
pagne 2007 — Grande Champagne
2005 — Petite Champagne 1988
— Petite Champagne 1978 — Bons
Bois 1976 — Grande Champagne
1965 — Fins Bois 1964 — Cognac 914
— Grande Champagne 1900.

20 septembre 2018 21h30. Cognac
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COGNAC MEURKOW

20 flacons

Le temps suspendu

Dix crus et millésimes :

Borderies 2007 - Grande Champagne 2007 -
Grande Champagne 2005 - Petite Champagne 1988 -
Petite Champagne 1978 - Bons Bois 1976 -

Grande Champagne 1965 - Fins Bois 1964 -

Cognac 1914 - Grande Champagne 1900.

Vingt tubes en verre suspendus

dans une sculpture en bois et métal,

2 exemplaires de chaque cru.

(40 % vol. 20 x 5 cl)
7 000 €

s

-

MEUKOwW

20 septembre 2018 21h30. Cognac
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Merlet

La visite de Merlet est une
immersion dans les secrets de
fabrication de la maison familiale
éponyme. Ce lot est exceptionnel
car il est produit en un exem-
plaire unique, mais il est aussi le
fruit d'une collaboration inédite.
Lacquéreur de cette picce aura
le privilege de passer deux jours
en Saintonge, afin de réaliser lui-
méme son assemblage, accompa-
gné et guidé par le créateur en chef
de la maison, Gilles Merlet, et de
son fils Pierre. La bouteille pré-
sentée ne sera alors finalisée que
lorsque I'heureux visiteur viendra la
sceller de la dernicre goutte de cire.

Les caux-de-vie pré-sélectionnées
sont de qualité rare, présentant
pour chacune une typicité remar-
quable. Les crus qui sont mis a
'honneur sont notamment ceux
emblématiques de la Maison avec
des Fins Bois, unique cru distillé
par la famille jusqu'aux années 60,
et des Borderies, cru de la pro-
priété familiale Le Droguet. Tous
les Cognacs pré-sélectionnés sont
vieux d’'au moins trente ans.

28 La Part des Anges
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Visite de Merlet (Visit of
Merlet) offers a deep dive into
the production secrets of the
eponymous producing family.
This is an exceptional batch, and
not only because only one bottle
is produced: it is also the fruit of
an unprecedented collaboration.
The purchaser of this item will
have the privilege of spending
two days in Saintonge, in order to
blend it himself, with the expert
guidance of Merlet’s chief creative
force, Gilles Merlet, and his son
Pierre. The resulting bottle will
only be oficially finalized once
the lucky visitor has sealed it with
the last drop of wax.

The pre-selected caux-de-vie
are of exceptional quality; each
one has its own remarkable and
unique character. The crus that
are honoured here include the
house’s most emblematic ones,
such as Fins Bois, until the 60
the only cru distilled by the fami-
ly, and Borderies, the cru from
the family estate in Le Droguet.
All pre- selected Cognacs are at
least thirty years old.

EN PARTENARIAT AVEC ARTCURIAL
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La visite de Meret  (MerletZ
) YO R B 7 0
IR AIR R o XORERR
Mh—Jo =, tHEE—,
£ 2607 — BT 7
I E1E. BRSER G HSIE
| Saintonge T JE W K BTG 2
ik, AR FGilles Merletfl
VIEEPierre M FEFITE T T,
% B 58 I A T R 1
Bt o IXNLSEIE KR T EEXT I
W (R MR E 2 Je A
TN AR A E S A

TG Ay 2 KA B
IRANFLHI L T, B —3ChR A
AR XL A2
7Kk B & HE R IGEAE L
JFARIX (Fins Bois) , E#IL
P60 FAR, FKIEME—7%
TR E I XA AN A
FJE X (Borderies), EA&Le Dro-
guet KRk BT Fise i
1B Cognacs HITE i3 4B 22 /030

o

La Visite de Merlet (Busum i
Mepre) npeqyiaraer rybokoe
TOIPY/KCHIE B CCKPCTHI CO3TAHMST
MPOYKLIN OTHOMMCHHOH CCMbI
TPOUBBO/IUTEICH KOHBSIKOB, JTa
KOJUIEKUMS HCKIIOUMTE/IbHA, HO
HCKTIOUNTEIbHA OHA HE TeM, 4To eé
TPE/ICTABISCT JIHLLb OJ[HA Oy ThUIKA.
ATa KOMICKUMST — IO/ VHUKATHHOTO
corpynnyectsa, [Ipuobperarenns
HTOrO 0OPA3LIA MOJYIUT IPUBIICTHIO
nposectu jiga s B Cerrrorpke (Sain-
tonge), I71e CMOKET CAMOCTOATCIBHO
COCTABITD KYITAK MOJ, Iy TKIM
PYKOBOJICTBOM IVTABHBIX TBOPUYCCKUX
akeriepro oma Merlet: /Kt Mepre
1 ero cbita [Teepa. [omyuernnas
B peay/srare Oy TbuIKa Oyj1eT
OUUNAIBHO MPU3HAHA TOIBKO TOIVIA,

TMOCICHEN Kariel BOCKa.

Sapatiee 0T0OPAHHbIC BUHHBIC
JWICTUISTB] UIMCIOT CKIIOUNTEIBHO
BBICOKOC KAUCCTBO, KAK/bII 13
HUX OOJIA/IACT BLITAIOIIIMCST 1
HEMOBTOPUMBIM XapakTepom. B Hux
PACKPBIBAIOTCA JIOCTOMHCTBA KPIO: B
YACTHOCTH, TAKOTO 3HAKOBOTO KPIO
Jloma Merlet, kak ®ur bya — 1o
60-X rO/10B 51O ObLT CIMHCTBEHHBIN
KPIO, M3 KOTOPOT'O MEPErOHSIINCE
JICTIJLIAITH, A Takske bopnepu
— KPIO B CCMCHHOM TTOMCCTLC B
Jle-JIpore (Le Droguet). Bospacr Beex
oroopanbx Cognac cocTas/sier e
MeHee TPUJILATI JICT.
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MERLET

1 bouteille
La visite de Merlet

Fins bois et Borderies, d'au moins 30 ans d'éage.
Exemplaire unique qui sera le fruit

d'un assemblage réalisé par 1'acquéreur

a la distillerie.

(45 a 50 % vol. 70 cl)

Le lot est vendu assorti d'une expérience.

2 000 €

20 septembre 2018 21h30. Cognac
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Domane
Francis Abecassis

Fr

ABRG Expérience est Ioeuvre
originale de la famille Abécassis
pour cette édition 2018 de La Part
des Anges.

Cette année, la famille a voulu
associer une oeuvre et une expé-
rience.

Lceuvre a été réalisée par le
maitre verrier Dino Diaconescu
ainsi que la designer Céline Del-
court. Harmonieuse et complexe,
['ceuvre représente un vieux cep
de vigne en forme de huit (ou
d'infini...) et illustre le processus de
transformation du Cognac.

Pour l'expérience, l'acquéreur de
cette ceuvre sera invité a Cognac
dans le nouvel hotel Les Chais
Monnet pour étre recu sur notre
domaine afin dassembler avec
notre maitre de chai son propre
Cognac a partir des eaux-de-vie
du chai Paradis et réaliser le flacon
«Mon Cognac ».

TASTING

Nez : tout en élégance et
fraicheur, ces vieilles caux-de-vie
aux notes de fruits conlfits, dépices
douces comme le cacao puis les
écorces dorange, imposent leur
puissance et harmonie caractéris-

tiques de notre exceptionnel terroir

de Fins Bois.

30 La Part des Anges
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ABKG6 Experience is the origi-
nal work of the Abécassis family
for this 2018 edition of La Part
des Anges.

This year, the family wanted
to associate an artwork and an
experience.

The work was realized by
the master glassmaker Dino
Diaconescu and Céline Delcourt.
Harmonious and complex, the
work represents an old vine in
the form of eight (or infinity ...)
and illustrates the slow process of
Cognac transformation.

For the experience, the purcha-
ser of this artwork will be invited
to Cognac in the new hotel Les
Chais Monnet and will be re-
ceived on our estate to assemble
with our cellar master his own
Cognac from the eaux-de-vie of
our Paradise cellar to then fill the
bottle “My Cognac”.

TASTING

All in elegance and freshness,
these old eaux-de- vie with notes
of candied fruit, sweet spices like
cocoa and orange peel, impose
their power and their characteris-
tic harmonies of our exceptional
terroir of Fins Bois.

EN PARTENARIAT AVEC ARTCURIAL
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ABRG Expérience 2B DR 3
K (Abécassis) H20184F K Af
35 (La Part des Anges) R/
VERIERR

S, RIGEEAN —
VES— RS e SRR

XA A ity H B B8 1 3 S Uil
Dino Diaconescuf1& Tl Céline
Delcourt  FE[F5ERK.  HHEFA
WEZ, BEIT KA
Heys (BEFTR) BB
%], JEIRT cognackE AL B A
i

Lexpérience BPAARLS AL
XA PR Y SE 56 2 BBk 0
FINAL T CognacBAHT £ Y Chais
Monnet B 5 R TEFRAT K
U AT R 5N R R Y
Az i Z KR BC R T —
2 “FEMcognac” o

e

B RXEHER 2K

TUHE 8, AURHKRE
BRI AR A AT s A BCHY
B, SR TR X R
ok XA 1 FE T 0 e S
HRES

Ru

ABRG6 Experience — oo
OPUIHHATbHAS PAdOTa CeMbI
ABekacerc, BhIOMHEHHasT
CrieUMaIbHO Y1 aykunoHa «La Part
des Anges» 2018 roja.

B orom rojy cembst Abekaccic
el OOBEAMHITS B GIMHOE LEIOe
TBOPUECTBO U OMBIT.

Pabora Bhino/HeHa MacTepaMi-
crexnoysavu o [{psikoHecky
(Dino Diaconescu) n Cemn [lerskyp
(Celine Delcourt). o rapmonnuroe
1 3aKOHUCHHOE [POU3BE/ICHUC
OJTMLETBOPSIET CTAPYIO JIO3Y B
hopme BochMepK (17 5Ke 3HaKa
BECKOHEYHOCTI..) 1 WILTIOCTPUPYET
MEJVICHHBIIT TIPOLIECC POKICHUS 1
CO3PEBaHIs cognac.

[17151 TOTO, UTOOLI IPUODLLIMTHCS K
OTILITY TIPOMBBOIIUTENICH KOHBSIKOB,
MPUOOPETATEND TOTO HIEICBPA
Oyner npuraten B8 Cognac, B HOBBI
orens «Chai Monnet». [lanee on
[OCETUT HALLIC TIOMECTBE, TJIC CMY
Oy/1eT MPEIOCTABICHA BO3MOKHOCT
COCTABUTD, TIO/T PYKOBOJICTBOM
Hattero [1aBHoro sHornora, Oyker
COOCTBEHHOTO COZNAC U3 BUHHBIX
jueTisToB «Paiickoro» norpeda
1 TIOMECTUTD PE3YIIBTAT CBOCTO
TBOPUCCTBA B OYTBUIKY C 9TUKCTKOM
«Moil KOHBSIK?.

JETYCTALIMA

Venonuentbie aneranTocTi
1 CBEZKCCTH, 9T JIMCTHILISTD
HeCyT B ceOC HOTKH LIyKATOB 1
CITAJIKUX MPAHOCTEH — TAKIIX, KK
KAKAO U ale/IbCUHOBAS LICIPA; VX
HETOBTOPUMASI TAPMOHUS SIB/ISICTCS
CAMDBIM TTOJTHBIM BLIPKCHICM
VHUKATBHBIX XAPAKTEPUCTHK Teppyapa
®u bya (Fins Bois).

20 septembre 2018 21h30. Cognac
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DOMAINE FRANCIS ABECASSIS

2 bouteilles

ABRG Expérience

La carafe «Experience» contient un
assemblage d'eaux-de-vie réalisé par le
Maitre de Chai et la carafe «Mon Cognac»
sera le fruit d'un assemblage d'eaux-
de-vies issues du Paradis réalisé par
1'acquéreur. Guvre en forme de cep de
vigne comportant deux carafes, réalisée
par le maitre verrier Dino Diaconescu
et la designer Céline Delcourt .

(42,8 % vol. 2 x 50 cl)

Le lot est vendu assorti d'une expérience.

5 000 €

20 septembre 2018 21h30. Cognac
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Cette bouteille a été créée
spécialement pour la 115 édition
de La Part des Anges, en hommage
a Sverre Braastad qui en 1919
reprend l'entreprise familiale, pour
en faire I'une des plus grandes
maisons toujours dirigées par une
famille dans I'ére du cognagais.

La bouteille Réserve Sverre est un
assemblage des meilleures eaux-
de-vie réalisé par Richard Braastad,
le maitre de chai. Un Cognac
unique, fin et équilibré, symbole
d'une tradition familiale, d'un
héritage de cing générations.

Elle est présentée dans une
carafe en cristal produite par un
souffleur de verre norvégien et un
coffret en bois artisanal réalisé par
Christian Thierry Drevelle qui se
transforme en cave a cigares.

Cette alliance c’hommes,
viticulteurs, distillateurs, tonneliers,
maitre de chai et artisans, a permis
d¢laborer ce flacon exceptionnel.

32 La Part des Anges

En

This bottle was created espe-
cially for the 11" edition of La Part
des Anges, in tribute to Sverre
Braastad, who in 1919 takes over
the family business, to make it one
of the largest houses still run by a
family in the Cognac era.

The Reserve Sverre bottle, is
a blend of the best eaux-de-vie
made by Richard Braastad,
cellar master. A unique Cognac,
fine and balanced, symbol of a
family tradition, a legacy of five
generations.

It is presented in a crystal
decanter, produced by a norwe-
gian glassblower and a wooden
box crafted by Christian Thierry
Drevelle, which turns into a cigar
cellar.

This alliance of men, winema-
kers, distillers, coopers, cellar
master and craftsmen, allowed to
elaborate this exceptional bottle.

EN PARTENARIAT AVEC ARTCURIAL
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X cognac iR A B 11K
543 Z(La Part des Anges) 28 3 411
Szt it H LABGAE1919
SRR RGO R 4R -5
ARSI (Sverre Braastad)o M
il AL BSCR T cognac S E—HL
R — R4 8 1 B Kl
EZ—s

X Réserve Sverre H T 2K I
P FAARF [Richard Braas-
tad) H A 1Y A= fiw 2 7K 0 i
T, R B — e
WE L E R, 2T TR
ANy
75

B TAE B — 5 0 a3 B
W] 25 7 88 19 7K & R
AHNE A Christian Thierry
DrevelleZG B IR L2 AE, |
DA & At s o

TR LR LI Cognact s LA
[ BT A i 2%
TRIT . RARFTIEE . AR
Ui R F L8NG R 45
NERESEX (N

Ira OyThIIKA ObLIA CO3AHA
crieuuanbHo st 12-1o Boinycka
aykupona «La part des anges» n
nocssena Ceeppe bpaacray
(Sverre Braastad), koropiii 8 1919
TOJLy BO3IVIABIUL CeMeiiHblii OusHec
COZIA U3 OJTH U3 KPYMHEHIINX
KoHbsuHbIX [ ToMoB srioxu Cognac.

Byrbinka Reéserve Sverre
NPEJICTABISCT COOOM KyITaK JTyUILINX
BUHHBIX JIVICTH/UISITOB, CO3/AHHBIN
[naubiv sHomoroM Prvapiom
Bpaacranom (Richard Braastad). 9ror
VHUKA/TLHDIN COATAHCUPOBAHHBIIT
u yronuensbiit Cognac sigrsiercst
CHUMBOJIOM CeMEHHOM TP/ 1
HAC/IC/IIEM OIIBITA [EITH [TOKOICHHIL.

XpycrabHbiil rpadui padoTbl
HOPBEKCKOTO CTEKIOYBa
VIOKEH B JICPEBIHHBIN (TSP,
U3rOTOBICHHDIH 7Ky ibeHOM
Jpesemtem (Christian Thierry
Drevelle), npuaem Briocienctsun
by P MOKET ObITH HCIIOB30BAH B
KauecTBe IIKaTY/IKK JUIsT Chrap.

ITa HeNOBTOPUMAst OYTHLIKA
POUITACD B PE3Y/IBTATE COBMECTHOTO
TPY/IA BUHOTPAIapeit, BUHOJCIOB,
MACTEPOB MEPErOHKMU, DHOJIOTOB,
GOUAPOB U JIPYIHX 3HATOKOB CBOCTO
Jena.

20 septembre 2018 21h30. Cognac
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TIFFON

1 bouteille
Réserve Sverre

Assemblage unique des meilleures
eaux-de-vie en hommage a Sverre Braastad
qui en 1919 reprend 1'entreprise
familiale. Carafe en cristal produite
par un souffleur de verre norvégien.
Coffret de prestige en bois qui se
transforme en cave a cigares contenant
un hygrométre, une création artisanale
réalisée par Christian Thierry Drevelle.
(40 % vol. 70 cl)

1 500 €

20 septembre 2018 21h30. Cognac EN PARTENARIAT AVEC ARTCURIAL La Part des Anges



Hine

Séparés a la naissance, ces deux
Cognacs issus de la vendange 1995
ont parfait leur élevage a distance.
Sile premier est resté blotti dans
nos chais de Jarnac, le second, plus
intrépide, a traversé la Manche
pour une éducation a l'anglaise ou
I'humidité si distinctive imprime un
caractere délicat d'écorces dorange.

Aujourd'hui, ces eaux-de-vie de
Grande Champagne quittent pour
la premiere fois les flts de chéne
a fleur desquels leurs arémes se
sont patinés au fil des vingt-trois
dernieres années. Sur les terres
ou elles sont nées, I'heure des
retrouvailles a sonné. Réuni dans
un écrin du cristallier Saint-Louis
dessiné par Hilton McConnico, le
duo témoigne i la fois de I'héritage
britannique bicentenaire de la Mai-
son Hine - seul fournisseur officiel
de Cognac a la cour de Sa Majesté
Elizabeth II - et de la diversité
aromatique des grands Cognacs.

Notre Maitre de Chai recevra
l'acquéreur de ce lot & Jarnac pour
une dégustation privilégiée de nos
eaux-de-vie millésimées, dans le
Chai des Millésimes habituelle-
ment sous clé. Ce moment sera
aussi loccasion doter les scellés
dun fit de millésime Early Landed
tout juste débarqué du Royaume-
Uni, pour une premiere dégusta-
tion exclusive.

34 La Part des Anges
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Separated at birth, these two
Cognacs from the 19935 harvest
have matured far apart. One
remained nestled in our Jarnac
cellars, while the other, driven
by a more daring spirit, crossed
the Channel to be educated the
English way, letting the damp
British cellars forge its delicate
orange peel character.

Today, it is the first time these
Grande Champagne caux-de-vie
are freed from the oak casks in
which their aromas have been
evolving for the past twenty-
three years. On the land where
they were born, the time of their
reunion has come. In a crystal
presentation from Saint-Louis,
designed by Hilton McConnico,
the pair perfectly embodies the
bicentennial British heritage of
the Hine House - the sole Cognac
supplier to Her Majesty The
Queen Elizabeth IT -, as well as
the wide aromatic variety of great
Cognacs.

Our Cellar Master will
welcome the buyer of this lot
to Jarnac for a private tasting
in Hine's Chai des Millésimes,
where our vintage collection is

usually stored under lock and key.

This will also be the opportunity
to remove the seals of an Early
Landed vintage cask just arrived
from the United Kingdom, for an
exclusive first tasting.

EN PARTENARIAT AVEC ARTCURIAL
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XL F 19954 1) Cognac
MR AR I e o -, AEAN TR
H L TT A TRRAFE o IRV ES
— AR ARAE RO T HEY 5
(Jarnac) B 25 HR R4 , # ($7%-
T, EEECER MM
BRI ER N e S =
B 5L ff B A W R Y T
X Cognac I AR B2 75 <o
AR, XMk B KEE
X4 fiy 2 KB — I TR
AW, I B el 034
B R PR 328 25 [ o F A Y
PR TR B BT A 19 1 b
b . JERAE AR K
Hilton McConnico A7K (& il i 7
Saint-LouisiZ T IR & B X
Wi Cognacs WLIIE T 1 BE 5K i
(la Maison Hino)Pi B £ 4F [
K - v il E
B8N B E J7 ME—Cognac b 7
— [A B WAIE TR i Cognac
25505 o

AT BT 25 A U A4 £ A
?Vj]ﬁ(hrnac} oK H AR E
PRATSESE, HFAETRATH 4 1
RO R — O — T
By i 2 A ML
TELITE T A A7 1Y 7
A BRI, AXFANITTR
EIHLS, RABE S LR
BOERE B
Ej!%j% IE 2 Early Landed 4F
o

Byyun pasnenenubivi erye ¢
poskienst, otu a Cognac yposkast
1995 rosia co3peBaiu Kax/piii B
cBoeM norpede. O XpaHuics B
Hatuvx norpedax B JKapnake, rorjia
Kak JIPYIOH, CIIe/1yst cBoeMy Doriee
7ep3koMy j1yxy, nepecek JIa Mar u
NOMYYNT aHITMICKOE BOCTIUTAHUE,
TTO3BOJIHB CHIPHIM OPUTAHCKNIM
norpedam chopmMrpoBath B cede
OCOOBII JICIMKATHBIIN XapaKTep ¢
HOTKAMH are/IbCUHOBO LETIPDL.

Tonbko celiuac 9T JIBa BUHHBIX
nuerwstra u3 [pany Hlavmann
OBbL/IN BIICPBBIC BBICBOOOK/ICHDI
13 JTyOOBBIX DOUCK, B KOTOPHIX
PA3BUBAINCD HX ADOMATDI B TCUCHIE
TOCIIE/IHYIX JIBA/ILATH TPEX JICT.
[Ipuuio Bpemst nx BoccoeiHeHust
Ha POJTHOI 3emie. XpycTanbHble
oyrouky ot Saint Louis, ausaiin
KOTOPBIX pagpadoran Xwiromn
MakKonmuiko, nogueprusaior
WJICATIBHOE BbIPAKEHIE
9TOI Mapoii ABYXCOTIIETHErO
Opurranckoro Haceanst Jloma
Hine, skckmosuBHoOro nocrapimka
Cognac Ee Bemmuectsa Kopornesbr
Emuserst [ — napbt KOHbsIKOB,
o0aIAIoILICH WpoJaiiieii
APOMATHICCKOIN raMMOI, MpUcyILei
TonbKo Bemkim Cognac.

Hau [nasnbiii snonor
MPUIVIATIACT TOKYITATCIS 9TOTO JIOTA
Ha [POBE/ICHIE YACTHON JICTYCTaNN
B JKapnake - B orpede Xaiin
«Chai des Millésimes», rie noj
3aMKOM XPaHSITCS HAallli BUHTaKHbIC
kosiekumnn. Ha aroit erycratin
MPECTABITCS] BOBMOKHOCTD CHSITh
rneyaTi ¢ BUHTaKHOI Ooukn Early
Landed, Tonbko uro npuosisteii
u3 Oobeaunentoro Koponescrsa,

1 POBECTH MEPBYIO JICTYCTAUMIO B
9KCK/TIO3MBHOM (popMare.

20 septembre 2018 21h30. Cognac
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HINE

2 bouteilles

Hine duo de Cognac Millésime 1995
Grande Champagne

Grande Champagne. Deux carafes contenant
des eaux-de-vie mises en bouteille

apres 23 ans de vieillissement, issues
de la méme vendange et élevées dans des
lieux différents, 1'une a Jarnac et
1l'autre en Grande Bretagne. Carafes en
cristal Saint-Louis dessinées par Hilton
McConnico.

Malette en cuir, bouchons de carafes.
(40 % vol. 2 x 50 cl)

Le lot est vendu assorti d'une expérience.

4 000 €

v
3

A _-“.. o K
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Martell

Grace a Savoir-Faire, le maitre de
chai de Martell, Christophe Valtaud,
rend hommage a I'héritage qu'il par-
tage avec ses maitres-assembleurs. Ce
Cognac dexception est composé
deaux-de-vie au vieillissement de
plusieurs décennies, issues des
Borderies, le plus petit des crus de
Cognac, choisies au sein du chai
Jean Martell par les cinq maitres-
assembleurs de la Maison Martell
et assemblées de la main dexpert
de Christophe Valtaud. Afin de
présenter cet assemblage unique,
une création exceptionnelle a été
congue en collaboration avec Les
grands aleliers de France, une asso-
ciation prestigicuse rassemblant
le meilleur de l'artisanat francais.
Clest du travail de Iébene et du
parchemin quiest né le précieux
coffret, inspiré des magnifiques
subtilités de la vigne. Afin dappré-
cier personnellement Savoir-Fuire,
le gagnant a l'issue de l'enchere
sera invité a venir découvrir la
Maison Martell a Cognac. Le
voyage comptera un diner et une
nuit au Chateau de Chanteloup,
ainsi quune séance de dégustation
exclusive durant laquelle le maitre
de chai guidera son invité spécial
pour la création d'un assemblage
sur mesure, élaboré a partir des
cinq caux-de-vie.

36 La Part des Anges
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With Savoir-Faire, the House
of Martell cellar master Chris-
tophe Valtaud pays tribute to the
legacy of savoir-faire shared by
him and his master blenders.
This exceptional Cognac is com-
posed of decades old eaux-de-vie
from the Borderies, the smallest
of Cognac crus, chosen from the
prestigious Jean Martell cellar
by the House of Martell's five
master blenders, and expertly
blended by Christophe Valtaud.
To showcase this unique blend,
aone-off creation was desig-
ned with Les grands ateliers de
France, an esteemed association
of the finest French artisans.
Ebony and parchment were craf-
ted into a precious case inspired
by the beautiful intricacies of the
vine. To experience Savoir-Faire
at first hand, the auction winner
will be invited on a voyage of
discovery to the House of Martell
in Cognac. Among the highlights
will be a dinner and night at the
historic Chiteau de Chanteloup
and an exclusive tasting during
which the cellar master will guide
his special guest in creating a
bespoke blend from the five
caux-de-vie.

EN PARTENARIAT AVEC ARTCURIAL
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ZH (Martell) K
fiChristophe ValtaudZ%4Ef# H
Savoir-FaireiX FRAE R 7] A5 A
{14 R T 9 5 A A 7 st 7 B
Ao ﬁ%ﬂﬁiégﬁ:ﬁ/‘](:oglac
i B T AR B/ N A R B T IX
(Borderies) 1 & JL+ KR4
W A 2K, IS Ay
Z 7K 2 R R 5 3
e A U BRI B k- 52 A
%= (Jean Martell) , BEEZL
Christophe ValtaudJGAEfI#T 2
FIABCIT

N T A R BLXIHAR L
HOEERR, W58 E &S S
H LR TIRTFLZEEN
TAEL Grands ateliers de France
G, W OIVEH sUBEE L
HIY & o IXAORS W 41 R
B 5 R B 4R 2
B, T RIECR B B4
MR . AT EIFHES
IRIGIX K Savoir-Fuire, T3 5e40
B S5 4 #3808 A T Co-
gnacHY HZ FIW H (Martell) £
MR, MU fEChanteloup
MR A, b
RS — UM %, IG TR
W2 KT 2 28 H 5 SIX L
PSR AT HH s TR A= i 2 7K
W2 & E‘]?ECognaC.

Savoir-Faire — fieruiie naBHOro-
suonora JJoma Martell Kpuerodpa
Barrro (Christophe Valtaud),
OTJIAIOLLICE JIODKHOE TCM 3HAHIISIM,
KOTOPBIE ObLIH YHACCOBAHDI 1M
1 €O MACTEPAMHU KyITaKa, DTOT
nekmounTebHbii Cognac coctasieH
13 BUHHDIX JIMCTI/UISITOB, BO3DACT
KOTOPBIX TIPEBBIIIACT HECKOIBKO
JICCSITKOB JICT. DT JCTIILISITHL
nporicxoystt u3 boprepu (Bor-
deries) - caMoro MaseHbKOro 13
Kkpio perriota Cognac, u ObUm
OTOOPAHBI MITHIO MACTCPAMIT KYTTAAKa
Jloma Martell 113 mpecTipkibx
norpedos sKara Maprena (Jean
Martell) u 3arem macrepeki
kynakuposatisl Kpricrodom Basro.
i1 ToCTOIHOTO MpEICTaBICHIs
TOrO YHUKATIBHOTO KYTaKa ObLT
PaspPadOTAr CTICHNATLHDIN M3
VHAKOBKH 1pn yaactin «Les grands
ateliers de France» - snavennroii
accourauny (pPaHLy3CKIX MacTepOB-
pemMeciecHHUKOB. [t n3rotoBeHst
JIParoLieHHOrO (YIS, Ubst hopma
HABEsTHA M3SILICCTBOM BITHOMPAITHON
J103b1, GbLIN HCTIONB30BAHbBE YCPHOE
JIEPEBO U KOyKa ToHYaiTIIeH
oyteki. [lobemurens aykimona
TOJYIUT BO3MOKHOCTb JIMYHO
VIOCTOBEPHUTLCS B HEIPEB3OMICHHBIX
noctonHeTBax Savoir-Faire- on
TOMYUNT NPUIVIALICHUE TTOCCTHTH
Jlom Martell 8 Cognac. Cpejiu nipounx
HIHTEPECHBIX Beleil Bac AKJET 00e)

1 Houb B ucropuueckou Hlaro-je-
[Hanreny (Chateau de Chanteloup),

A TaKJKe JICTYCTALIVS, BO BPEMsT
KOTOPOI1 MacTep Kyrazka MoMOKeT
CBOGMY CTIELHATLHOMY FOCTIO CO3/ATD
WHIMBIJTYA/IBHBII KYTIAK TSI
JCTILUBITOB eaua-de-vie.

20 septembre 2018 21h30. Cognac
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MARTELL

1 bouteille
Savoir-Faire

Assemblage unique de 5 eaux-de-vie issues
des Borderies, vieillies pendant plusieurs
décénnies, choisies par les 5 maitres-
assembleurs de la maison Martell, puis
assemblées par le maitre de chai Christophe
Valtaud.

Coffret en bois d'ébéne et parchemin,

une création exceptionnelle des grands
ateliers de France.

(42,6 % vol. 70 cl)

Le lot est vendu assorti d'une expérience.

20 000 €

20 septembre 2018 21h30. Cognac EN PARTENARIAT AVEC ARTCURIAL La Part des Anges



Cognac F'rapin

Retour aux années folles pour La
Part des Anges 2018 | Cognac Frapin
propose un voyage a remonter le
temps, entre Cognac absolument
rare et dégustation divine au
paradis. Il y a pres d'un siecle, dans
la paix retrouvée et la joie de vivre
des années 20, naissait une Grande
Fine Champagne authentique,
assemblage jubilatoire d'eaux-de-
vie en provenance exclusive des
vignes qui cernent le domaine
Chiteau de Fontpinot. La bouteille
«de Fontpinot » des années 20
est un sésame. Le collectionneur
qui sen emparera sera regu au
Chateau pour savourer les riches
heures d'un diner-dégustation. Des
tres vieilles réserves aux trésors du
Chiteau, il accomplira un voyage
aromatique et sensuel a travers les
ages. Le plaisir se prolonge par une
nuit de réve au Chateau, sous le ciel
de la Grande Champagne.

A ok

e RN

38 La Part des Anges
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Back to the roaring twenties for
La Part Des Anges 2018 ! Cognac
Frapin is offering a journey back
in time, between absolutely rare
Cognac and divine tasting in
paradise. Almost a century ago,
in the newfound peace and joie
de vivre of the 1920s, a Grande
Fine Champagne Authentique was
born, a jubilant blend of caux-de-
vie exclusively from the vineyards
surrounding the estate Chateau
de Fontpinot. The bottle “de
Fontpinot” of the 20" is a sesame.
The collector who will seize it
will be received at the Chateau to
savor the rich hours of a dinner-
tasting.

From very old reserves to the
treasures of the Chiteau, he will
accomplish an aromatic and
sensual journey through the
ages. The pleasure is prolonged
by a dream night at the Chateau,
under the sky of Grande Cham-
pagne.

EN PARTENARIAT AVEC ARTCURIAL
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20184FAYRAE I S5 (La Part
des  Anges)i BREATT— k2 [A] 2]
2RI B 204FAK )

Cognac Frapin NFATH K—
R 25 s T Cognac FlT A 25 1Y
KA RIS 2 iRkAT. —4
HHZe T, AE NATTE T A A
PRI AR SRR 20440, —
AL IE YRR K HE Cognac
HEAE (Grande Fine Champagne au-
thentique), 4B FH 2K H Chateau
de Fontpinot & il 475 [7e] PR 1
1 A 3 Z ORI IS o 204F
R« de Fontpinot »JEJAZA
LR kA5 X JHLAE TR P WAL 5
FNG S BOBIE B AR T
B . N2
SRR B, S
28— IR NS S By 77 7 1T R
PERTIRAE . AR R 2
SR SEARHAESE DN
E’%ﬁﬁg_ , KA AR T I e

Hasat B pesyime asauarsie!
Ha «LLa Part Des Anges 2018»
Cognac Frapin npejyiaraer
MyTEIIECTBUE B MPOLILIOE: OT
abCOMOTHO PejUaiiiero cognac 10
BOKECTBCHHOTO PAIICKOrO BKyCa.
[Toury Bek Hazaj1, MKy BHOBD
0OPETEHHDBIM MUPOM I JIMKOBAHICM
20-x nosiBuricst va ceer Grande
Fine Champagne Authentique -
O/NCTATCIBHBIN KyTTasK JIUCTILISITOR
13 BUHOTDA/IHIKOB, OKPYKAIOIINX
nomectse [aro ne Qonnuno
(Chateau de Fontpinot). byrbuika
de Fontpinot 20-x rofos - kmod
K [YTCIICCTBHIO B IIPOLILIOC.
Obnayaresns o1olt OyThUIKH Oy1eT
npusit B Laro u emoxker e
CIICILIA HACTIANTBCS H3YMITE/IbHBIM
JICTYCTAUMOHHBIM 00E/IOM.
Braronaps cokposuam Hlaro
obnanarens Fontpinot cosepumnt
O1AaroyXaHHbIi 1 UyBCTBEHHDBIIT
BOSUK U€PE3 BeKd. YIOBOIBCTBIC
OT IYTELICCTBUS IPUYMHOKUT
MEUTATe/IbHAST HOUb, IPOBCICHHAS B
[Haro mox nedom [pary HTavmarim.

20 septembre 2018 21h30. Cognac
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COGNAC FRAPIN

1 bouteille

Grande Fine Champagne Authentique
de Fontpinot

Bouteille des années 1920.
Assemblage d'eaux-de-vie des vignes
qui cernent le domaine Chateau

de Fontpinot.

Coffret en bois présentoir.

(40 % vol. 70 cl)

Le lot est vendu assorti d'une expérience.

2 300 €

20 septembre 2018 21h30. Cognac

GRANDE
FINE CHAMPAGNE
_ AUTHENTIQUE

e

DE FONTPINOT

[elle Finn Champaogne ol garantie poy
fiutilakion des ving an Granme Chamgagns

£ ITCRL CLASSE nes COGNACS @

P. FRAPIN & C°
Propnétaires
SEGONZAC-COGNAC
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La Part des Anges

39



Union Geénerale des
Viticulteurs Cognac

Fr

Au commencement, cest
I'histoire de la vigne. Clest de la que
tout nait. Les racines qui puisent
dans un sol riche pour donner
le meilleur d'un terroir. Le raisin
qui est vendangé, pressé, mis a
fermenter et puis...

Ceest I'histoire du cuivre de
l'alambic, de la distillation, de
gouttes qui entament une danse,
sévaporant et se condensant. Et
puis...

Clest I'histoire du chéne qui
vieillit et de la substance qui prend
forme, qui prend goit et qui prend
odeur. Une lente maturation. Un
produit qui prend tout son sens
et séleve au contact du bois et du
savoir-faire.

Clest I'histoire de traditions.

Ceest I'histoire du Cognac.

Cette histoire, cest la notre,
viticulteurs. Et nous voulons au-
jourd'hui la partager avec vous. Que
vous plongiez cette mystéricuse
«topette » au coeur du Cognac,
que vous veniez a l'intérieur méme
de nos chais, prélever ce miracle.
Que vous puissiez humer et gotiter
ce qui vieillit doucement depuis
tant d'années. Vous ramener aux
sources. Cest I'histoire d'un lot,
d'une expérience. Et nous allons
vous la raconter.

<

@
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At the beginning, this is the
vine story. From where everything
comes from. The roots, drawing
in a rich soil the best of a terroir.
The grapes, harvested, pressed,
fermented. But not only...

This is the story of copper still,
of distillation, of drops starting a
dance, evaporating and conden-
sing. But not only...

This is the story of an aging
oak and of the substance taking
shapes, tastes and smells. A
slow maturation. A product that
males sense and rises in contact
with wood and know-how.

This is the story of traditions.

This is the story of Cognac.

This story belongs to us,
winemalkers. And today we want
to share it with you. We want you
to plunge this mysterious “fopette”
in the heart of the Cognac, you
to come in our cellars, you to live
this miracle. We want to malke you
smell and taste what has slowly
aged for so many years. We want
to bring you back to the sources.

This is the story of a unique
experience. And we are about to
tell it to you.

EN PARTENARIAT AVEC ARTCURIAL
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M—TF o, Eaie—Bx

TR R AR, IR
XUEA T RE 1ok B — T,
il AT B UAR AR ST I E
A IR TE 5, AR
M AR — T . %R
?[;Er~ JEFE. KB, FHET K
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KR — Bk T 2 AT Moz
TRRHER TR T 5%
SRR, E1ERER. ¥
. FINEME?

X — BLR T HROR 1k
H. BEIL AN, W
PRz A B T RIE A
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B, ERARSERITEZ P
WU B

e B TR

X & — B CognacHI il F

XA B AT A A A B
R . A TREAE S
HE—RoZmX . &
T GOk 2 FRATHI 2
2 E BB topette” ik
BRI Cognac, A5
X — AT 2o P 1A A
F4Y W5 R B i 0 7] ARG 2 2]
&8 % H B BRAE i ok
Tﬁﬂ WA Rl SCER BE
X — BT Cognacll
— O REE AR . R H FRAT
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B nepBy1o ouepesib, 910 neropust
BuHorpazia. Beé nadnnaercs ¢
nero. Kopuu, npocrepiimecst B
GOraToll MOUBE JIYULIEro Teppyapa.
Coapesiiine rpoz/ibs, BbLTABICHHDII
oK, Oposkerre. Ho ormv Beé He
OrPAHNYHBACTCSL. .

ITO UCTOPUSL O TIEPETOHHOM
KyOe, O IUCTHISILIIM, O TICPBBIX
TAHLIYIOWNX MY3bIPBKAX, CTIAPEHIH 1
koniencauni. Ho naro ete ne Beé...

ITO HCTOPHST O BBIICIKKE B 1y0e,
0 BELLIECTBAX, IPUOOPETAIONINX
¢bopwmy, Bryc n 3anax. O MeyieHHOM
coapesanyit. O TIPOJIyKTe, KOTOPBIit
obperaet cBOE 3HaUCHHE 1
(hopMupyeTest B €AMHCTBE € JIPEBOM
11 YCTIOBCUCCKIMI 3HAHMSIMIL DTO
HCTOPUS TPAIULIMIL

Ao ncropust Cognac.

ATa MCTOPUST TTPUHATICIKUT HaM,
BrHoeaM. Ceroyist Mbl JICTIMCS
elo ¢ BaMu. MBI puIviaaeM Bac
TOTPY3UTLCS B KBUHTICCCHIIHIO
Cognac, BbI JTOKHDI 3AHTH B HALIH
norpeda, Bol JIO/KHDI TPOKUTD
910 1y/10. MBI XOTIM, YUTOOBI BB
TPOUYBCTBOBAIN, OLLIYTHIH TO, UTO
ME/JICHHO CO3PEBATIO B TeUEHHE
MHOTHIX JTCT. MbI XOTHM BEpHYTD BAC K
CAMBIM HCTOKAM.

ITO UCTOPUSE 00 YHUKAIBHOM
ombite. I Mbl roTOBBI Bam eé
PACCKA3aTh.

20 septembre 2018 21h30. Cognac
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UNION GENERALE
DES VITICULTEURS COGNAC

5 flacons

['Expression des Terroirs

Cing eaux-de-vie représentatives des
crus du Cognac, d'au moins 47 ans d'éage.
«Topette» soufflée a la canne par le
verrier d'art Frédéric Alary.

Coffret en chéne, cep de vigne

et cuivre des Ateliers Drevelle.

(42,8 % vol. 5 x 20 cl)

Le lot est vendu assorti d'une expérience.

3 500 €

20 septembre 2018 21h30. Cognac
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Bache-Gabrielsen

Ce lot, nommé d'apres les coor-
données sphériques de la ville de
Cognac, est composé d'un support
en bois précieux créé par lartiste
Gibus, cognagais dorigine, et d'une
eau-de-vie de Petite Champagne
distillée au début du siccle dernier,
peu de temps apres la création de
la Maison Bache-Gabrielsen.

Ce Cognac est propos¢ dans
notre forme verricre iconique et
accompagné de quatre fioles-té-
moins évoquant les quatre passions
quentretenait le fondateur de notre
Maison, Thomas Bache- Gabriel-
sen, durant sa vie cognagaise :
['aviation, la voile, la gastronomie et
la musique.

Nous proposons ainsi a notre
cher bienfaiteur de revivre, avec la
personne de son choix, l'aventure
de Thomas en terres cognagaises a
[occasion d'un sé¢jour en Charentes,
ou il sera successivement amené
asurvoler la région en avion privé,
découvrir les rivages charentais en
bateau, revivre les noces de Thomas
par le menu de son mariage, et
enfin assister a un récital de piano
joué en son honneur.

[ -
-
-
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This batch is named after the
geographical coordinates of the
town of Cognac. It is formed of a
base of precious wood designed
and manufactured by Gibus, who
was himself born in Cognac, and
of a Petite Champagne eau-de-vie
distilled at the turn of the 20™
century, just a few years after the
foundation of Bache-Gabrielsen.
It is presented in our iconic glass
decanter alongside four small
bottles in reference to the four
passions that were driving our
founder, Thomas Bache-Gabriel-
sen, during his life in Cognac:
aviation, sailing, gastronomy and
music. We would like to offer
our benefactor the chance to live
the life that Thomas once led in
these lands, for a weekend in the
Charente region with the person
of his/her choice. It would take
you flying over the region in a
private acroplane, sailing the
Charentais shoreline, enjoying
the meal that Thomas and his
new wife enjoyed on their wed-
ding day, and finally attending a
piano performance played in his
honour.

EN PARTENARIAT AVEC ARTCURIAL
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XK FH Cogna cFH 11 b 2 A
P ok iy 44 B 2B i 2 7K T
AR CognacARHBIY A
K Gibus i GIENE T K
il i A KR /N XA A2
2K, BALE L IEY
B A ( Bache-Ga-
brielsen) RG] 7 A A B B2 3
1750

X Cognac BRI A THR
AR AL, DUV
WA A, B AE T K
JEA 6 NFE S E B = R
(Thomas Bache-Gabrielsen)?
VIRZGF: Wias. Wi
B HERe

FATHIE X Cognac I Z&
LR HHARER AT E R/
i/ NME ERTAREE FE S A
CognacE Y IN J HY B K 4
Jio FATTHG A BT FAN KA
(O w3 RN
TR, e S
ISR A S, SRR 20 St
HIENEE S22 25

ITOT JI0T NOJYUIIT CBOE HA3BAHUE
10 reorpapuIecKUM KOOPJMHATAM
ropona Cognac. B riero sxoaur
MOJICTABKA 13 LICHHDIX TOPOJT JICPCBA
¢ uzaitom ot Gibus, KoTopbiii cam
porwicst B Cognac, a TakKe BUHHbIIT
aucriear et Hlamnans navana
XX Beka, posKk/ieHHblI Beero uepes
HCCKOJBKO JICT MOCIC OCHOBAHNA
Jloma Bache-Gabrielsen.

Harrrok nipejicrasren B Haitieii
KY/ITOBOIT CTEKIIIHHOM KOHbSTYHON
OYTBUIKE HAPSLY C YCTHIPbMST
OYTBUIKAMU MEHBLIICTO Pa3Mepa —
TOCTIC/THIC OTCHUTAIOT K YCTBIPEM
yBiaeuenusam octosaresst Joma
Tomaca bat-Tadpuanseena (Tho-
mas Bache-Gabrielsen) Bo Bpemst
ero sxumsnn B Cognac: aBuarim,
XOKJICHUIO T10 [IAPYCOM, KY/IMHAPUH
1 MY3BIKC,

Ml xoTernu Obl IPEYIOKITD
Hauemy 0JaroTBOPUTENIO
BO3MOKHOCTD IOZKUTD TOH KU3HDIO,
Koropyio Ben Tomac, nomnas B
9T 3eM/IU, U TPUIVIALLIACM Cro
nposecty BbixojHbIe B [Hlapante
(MpurmarieHme Ha JIBYX YCIOBCK,

Ha BbIOOP roctsn). Bo Bpemst Typa y
Bac OY/1eT BO3MOKHOCTB MOJICTAT
HaJl PEIHOHOM Ha Y4CTHOM
caMorieTe, MPOHTH Ha SIXTE BIOMD
oeperos laparrror, oteeaats
Omoj1a, Kotopsie nofasain Tomacy
U CI'O MOJIOJOH SKCHE B JICHD
OpaKkoCcOUCTAHIS 1, HAKOHCL,
HACIAIITBCS MY3BKOI (DOPTEIIAHO
Ha KOHLEPTE B YECTb OCHOBATEIISI
Jloma.

20 septembre 2018 21h30. Cognac
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BACHE-GABRIELSEN

1 bouteille et 4 flacons
45°7"NORTH - 0733 WEST

Petite Champagne distillée au début

du XXeéme siecle.

Une bouteille et quatre mignonettes sont
présentées sur un socle en bois précieux
crée par Gibus.

(45,7% vol. 70cl + 4 x 5cl)

Le lot est vendu assorti d'une
expérience.

4 500 €

20 septembre 2018 21h30. Cognac
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L. Remy Martin & ("

En 2016, deux ans apres son
intronisation en tant que maitre
de chai, la Maison Rémy Martin
donnait carte blanche a Baptiste
Loiseau pour révéler un des trésors
de la Maison et livrer sa premicre
édition limitée. Une exclusivité de
7 000 bouteilles voyait le jour :
Carle Blanche a Baptiste Loiseau,
Gensac-la-Pallue Cellar Edition,
présentée dans une réédition de la
bouteille charentaise Rémy Martin.
Une coupe de 20 ans minimum de
vieillissement, caractérisée par des
notes de lilas et dencens, et une
longueur en bouche thé noir et cuir
intense.

Fin 2017, la Maison langait Carte
Blanche a Baptiste Loiseau, Merpins
Cellar Edition, une nouvelle édition
limitée de 9 650 unités, aux notes
¢épicées de cannelle et de mirabelle,
dont les plus jeunes eaux-de-vie
ont vieilli 27 ans dans nos chais de
Merpins.

Pour La Part des Anges, la Maison
Rémy Martin rassemble dans un
coffret unique les deux bouteilles
revisitées pour occasion : une
ode dexception au Cognac Vieille
Fine Champagne. Une expérience
sur-mesure menera nos invités au
plus proche de l'art de Baptiste
Loiseau et du terroir du Cognac
Fine Champagne.

44 La Part des Anges
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In 2016, two years after
establishing Baptiste Loiseau as
cellar master, Rémy Martin gave
him carte blanche to reveal the
treasures of the House and create
his first limited edition. An ex-
clusive series of 7,000 bottles saw
the day: Carte Blanche a Bapliste
Loiseau, Gensac-la-Pallue Cellar
Edition, displayed in a reedited
version of the Rémy Martin cha-
rentaise bottle. A blend aged for
at least 20 years, distinguished
by notes of lilac and incense, and
along finish in mouth of black
tea and intense leather.

At the end of the year 2017, the
House launched Carte Blanche a
Baptiste Loiseau, Merpins Cellar
Edition, a new limited edition of
9,650 units, with spicy notes of
cinnamon and mirabelle plum, of
which the youngest eaux-de-vie
aged in our cellars in Merpins for
27 years.

For La Part des Anges, the
House of Rémy Martin gathers
both bottles restyled for this
occasion in a unique box: an
exceptional ode to the Cognac
Vieille Fine Champagne.

A tailor-made experience will
take our guests to the heart of the
art of Baptiste Loiscau and to the
terroir of Cognac Fine Champagne.

EN PARTENARIAT AVEC ARTCURIAL
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20164,  IF{EBaptiste Loiscau
EAEASLEE (la Maison Rémy
Martin) ?@EﬁjmﬁiﬁZ%, b
FESE o AL A, LE A 55 B
RIRY %, G R1T8—M
BRI it o TRE7000M Al AF
AR FLAGEERRIF T« Carte Blanche
Bapliste Loiseau, Gensac-la-Pallue Cel-
lar Edition, "C AT VEREAE B HT O E
1Y B A Sk T (Rémy Martin)
WA o TR I &
205F, BUAE MY T A
B, CRGE IR
LT A RIAI F 0k

Q0I74F, THRESUAAT TR
W, thoesoffl, 4
HBlanche a Bapz‘iw‘(f Loiseau, Merpins
Cellar — Editiono JARIIBCIXFN
Cognack] 5 44 ) 4= i Z IKAE
Merpins{l§ 725 1 2274 R A,
AR R RE R R 1 N v
HIR -

N IX IR RAL 7 =

(La Part des Anges) , Ak E5iE
H (la Maison Rémy Martin) HHIE
SCRRAETR, B e RAE
MR E T, BN 3L
R E IS Cognac B AE FLAT
i

R
PRSI AET B BT Baptiste
Loiscaull IFE 21 CognacFF L &
FEDX Y M Ao

BB 2016 romy, uepes iBa rojia nocre
HazHaucHust barnera Jlyaso (Baptiste
Loiscau) [ltaBiniv onosmorom,

Pevin Maprun (Rémy Martin) jran
eMy «KapT Ot Ha PACKPBITUC
0OrarcTB KOHLAYHOrO Jloma 1 Ha
CO3/IAHNE CBOCH NEPBOI KOLIeKLINN
OrpaHuyeHHOro THpaka. Tak ysujiena
cer okekmosnsHast naptis u3 7 000
Oyrouiok: Carte Blanche a Bapliste
Loiseau, koraexuus noepeda «Gensac-
la-Pallue», npencrasiernast B HOBOIT
ILIAPAHTCKON OyThiIKE 0T Pern
Maprina. Kymask BbijiepskuBaicst
oonee 20 sier, oH oTMEUCH HOTKAMI
CUPEHU U OIArOBOHHIT 1 001a1aeT
TPOJIOJLKUTEIBHBIM MOCTICBKYCHEM C
TOHAMU YCPHOTO Yast U KOKIL

K konuy 2017 rona nau [Tom
BBIIYCTILT HOBYIO Tiaptuio Carle
Blanche a Bapliste Loiseau, koieruus
noepeta «<Merpins» orpamueHbIM
Tupazkom B 9650 et B oToM
KYIAKE UyBCTBYIOTCSI OTUCT/IMBBIC
HOTHI KOPHULIBI 1 ¢/BbI Mupaderuis,
A CaMblil MOJIOJION BUHHDI
JIMCTIUIST, BXOISIINI B €T0 COCTaB,
BblICPKUBAICH B TIorpedax «Mer-
pins» BredcHyie 27 fiet.

Jlst aykumona «La Part des Anges»
Jom Rémy Martin nororosin
OYTBITKI 113 000VX KOJIICKIIHIA,
VIOKCHHDIC CTICHIATLHO TIO HTOMY
CITYYAIO B YHUKATBHBIH (YIS 9TO
cBocobpastbic opl Cognac 13 «vieille
Fine Champagne» - «crapoii 1oopoit
[ Iammanm».

VHUKaIBHDI JTMUHBI OIBIT
TO3BOAT HATINM TOCTSM 3aIVISTHYTh
B caMoe cepye nekyeersa barmcra
Jlyazo u reppyapa Cognac Fine
Champagne.

20 septembre 2018 21h30. Cognac
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E. REMY MARTIN & C°

2 bouteilles
Carte blanche a Baptiste Loiscau

La premiere carafe contient des eaux-de-vie
d'au moins 20 ans d'age, c'est 1'un des
derniers exemplaires de la «Gensac-la-Pallue
Cellar Edition», une édition limitée

de 7 000 bouteilles en 2016. La seconde
contient des eaux-de-vie de 27 ans d'age,
une édition limitée Merpins Cellar Edition
de 9 650 bouteilles en 2017.

Les deux sont présentées dans une réédition
de la bouteille charentaise de Rémy Martin.
(41,1 % vol. et 44,1 % vol. 2 x 70 cl)

Le lot est vendu assorti d'une expérience.

10 000 €
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Hardy

Cette carafe de la série Grande
Sélection, provenant de la collec-
tion personnelle de Jacques Hardly,
abrite un Cognac rare et délicat.

Il fut choisi par Francis Hardy au
début des années 70 pour le marché
asiatique. Des 100 carafes origi-
nelles, ne reste que celle-la.

[ssue de l'assemblage d'eaux-de-
vie de Grande Champagne dont la
plus jeune avait déja un demi-siccle,
la carafe Grande Sélection Lauzin,
dans son écrin de cristal tres pur,
incarnait l'élégance francaise et le
savoir-faire de notre région.

Elle symbolise aujourd hui
l'attachement de la Maison Hardy
a La Part des Anges et a laction des
organisations caritatives choisies
cette année pour représenter les
valeurs du monde du Cognac.

46 La Part des Anges
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Francis Hardy chose this rare
Cognac for the Asian market in
the early 70's. This Lauzin crystal
decanter, part of the Grande
Selection series, is the last one
of only 100 ever made. Its pure
crystal lines define worldwide
French elegance from the Cognac
region.

From Jacques Hardy’s private
collection, it contains a blend
of refined caux-de-vie from the
Grande Champagne district aged
more than half a century when
selected for this delicate blend.
The House of Hardy has pride
in La Part des Anges auction and
all other charity organizations
that represent the values of our
Cognac world.

EN PARTENARIAT AVEC ARTCURIAL
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@ﬁﬁ%ﬁ@%ﬁﬂ (Grande Sélec-
tion) IR K B HE 5o - G AR
(Jacques Hardy) A A , b}
i Hh R B A EOR AT Y
F A2 Ko ﬁ%ﬂCognac% F
BRI (Francis Hardy)
LE70E AL Y i i3t
1, BRiE&AT1000, IX2&HT
PR B g — Il

H K 7 A XY A i 2 7K
Boimpk, HrbRFERRLE
AN CBRE R
2 8 M LauzinZK S, 3
7 AU HEA A X K
W

SR, BRI T BAKIE
(la Maison Hardy) X AAH 55 (La
Part des Anges) F185 12 5 H
1 7835 H U B Cognacih 1H
T RS 1) SR A

@pancuc Api BHIOpan 5101
oKkckmosuBHbiil Cognac yist
A3MATCKOTO PHIHKA CLIC B HAYATC
70-x roy1oB. XpycraibHast Oy ThITKa
ot Lauzin Bxour 8 cepmio Grand
Selection, mpruem 9To MOCACIHAA U3
100 nofo6HbIx OyrhUIOK. Ee unctbie
KPUCTAIBHBIC JIMHUE OTPAKAIOT BCE
BCEMUPHO M3BECTHOE U3SILECTBO
Opanuii i peruoxa Cognac.

ByTbuIKa SIBISCTCS YaCTBIO
vacTHON Korwiekuun ZKaka Apim
11 BMEIACT KYTIAK M3BICKAHHDBIX
BUHHBIX JIUCTULISTOB 13
BUHOME/BIECKOro paiiona [part
[Hammasb, KOTOpBIE BHIICPKUBATICH
Gor1ee NomyBeKa repejt TeM, Kak
ObITb OTOOPAHHBIMU JI/Is1 ITOTO
MsIrYaiiIero Kynaxa.

Hom Apjn 3arumvaet
MOUYETHOE MECTO HA ayKLNOHE
«LLa Part des Anges» u B ipyrux
O1arOTBOPUTEILHBIX OPTAHN3ALNISX,
PACTIPOCTPAHAIOIINIX T10 BCEMY MUY
3Hanust o uennoctu Hatero Cognac.

20 septembre 2018 21h30. Cognac
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HARDY

1 bouteille

Grande Sélection Lauzin

Grande Champagne.

Assemblage rare provenant de la
collection personnelle de Jacques Hardy,
choisi au début des années 70 pour

le marché chinois.

Dernier exemplaire de 1'édition limitée
de 100 originelles.

Carafe en cristal, bouchon de carafe.
(40 % vol. 70 cl)

2 000 €

20 septembre 2018 21h30. Cognac
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La Maison Larsen

Cette cau-de-vie, la plus
exceptionnelle de notre paradis,

a ¢té distillée sous Jean Larsen,
deuxieme génération de la famille,
et avieilli plusieurs décennies en
fit avant détre transférée en dame-
jeanne pour figer son équilibre
unique.

Nous avons osé y apporter un
vieillissement océanique supplé-
mentaire au sein du mythique Fort
Boyard.

Cette influence maritime sera a
découvrir par l'acquéreur lors d'une
dégustation a l'intérieur méme de
ce fort légendaire. Transfert en
hélicoptere.

Flacon unique - La Part des Anges

2018.

48 La Part des Anges
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This is the most exceptional
cau-de-vie from our paradise cel-
lar and was distilled under Jean
Larsen, the second generation
of the family. Aged in barrels for
several decades, it was later trans-
ferred to demijohns to preserve
its unique balance.

We have taken a bold step to
add a further oceanic touch to the
aging process, within the walls of
the mythical Fort Boyard.

The buyer will discover this
maritime influence during a
tasting that will take place at
the legendary fort itself with an
helicopter transfer.

Unique bottle - La Part des Anges
2018.

EN PARTENARIAT AVEC ARTCURIAL
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A i 2 AR FRATT R 2
WE P AR, £
WS AR Nik-Fi#% (Jean
Larsen) AU T8, BEE
T 830 1 4F B AR K A R 4
YRTMF R N2 e R A (Dame-
Jeanne) iPdzH AR R HO—
To_H)FAr.

FATKIEHIK T T $cognac
—BEABFEREN 3 : ui
o EtEE U B TR
22 (Fort Boyard) "1i2E{T.

KT WAL K cognacl 5
W, LEFRATERE S B SERAE
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o

WE— AL

Anges)

2018 ( La Part des

ITOT NCKMOYNTENLHDIH BUHHBI
JIICTIUUISIT 13 HALINX «DAHCKIX
norpedoB» pomcs etue rpu sKaxe
Jlapcene, Bo Bropom nokosieHnn
Hauel cemblit. [locre Heckonbkix
JICCSTUICTHIT BHIIEDIKKH B JIyDOBBIX
OOUKAX BUHHBII MCTIIIIT ObLT
TomelteH B 00IblI1e OIUIeTeHbIe
OYTBITN <ICMUJKOHBD TSI
COXPAHCHMST YHUKATBHOTO
APOMATHICCKOro DaaHca.

Ml permvics Ha cmesbiil iar
11 JIOOABIIN K BLIIEPIKKE elye
O/IHY OCODEHHOCTH: HOTKY OKCAHa
— KOHBSIK XPAHUTCS! B CTCHAX
mupraeckoro Popra bogpy.

[loxynaresns emosker
TIOYYBCTBOBATD 9TO BINSIHIE
MODSI BO BpeMst JIerycTaumm,
KOTOPast OYIET MPOXOJNTD B CAMOM
JiereHiapHoM opre.

Vinkanstas Oyrouika - Part des

Anges 2018.

20 septembre 2018 21h30. Cognac
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LA MAISON LARSEN

1 bouteille

Hymne au Voyage

Eaux-de-vie issues du Paradis,
distillées sous Jean Larsen.
Vieillissement océanique au sein
du mythique Fort Boyard.

Flacon unique.

Présentoir de prestige,
sculpture en bois.

(41,3 % vol. 70 cl)

Le lot est vendu assorti d'une expérience.

5 000 €

. T r .
Fuamne aw /ogage
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Chateau Montifaud

La distillation est une étape
déterminante dans le processus
qualitatif des caux-de-vie dune
Maison. Chaque distillateur a
sa méthode, sa technique. Au
Chateau Montifaud, on distille de
pere en fils depuis six générations.
Les méthodes artisanales y sont
ficrement perdurées, a un détail
pres : la chauffe. Lodeur du bois
qui brile dans le foyer des alambics
sest longtemps mariée aux parfums
des eaux-de-vie dans la distillerie
du domaine, équipée depuis au
gaz. Laurent Vallet, propriétaire
du Chateau Montifaud, fait ici
un joli clin d'eeil a cette époque,
avec cet assemblage unique de
vieux Cognacs, composé de la
toute dernicre eau-de-vie de son
grand-pcere et de la dernicre de
son pere, distillées patiemment
au bois. Pour l'écrin, il s'est associé
a un autre grand savoir-faire du
village, la Dinanderie d'Art (Société
Heurtebise & Fils a Jarnac-Cham-
pagne). Ils ont martelé a la main et
avec passion cet alambic en cuivre
unique.

Lot 100% Cognac Petite Champagne.

50 La Part des Anges
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Distillation is a decisive step
in the qualitative process of the
caux-de-vie of a House. Each
distiller has his method, his tech-
nique. At Chateau Montifaud, we
have been distilling from father
to son for 6 generations. The
artisanal methods are proudly
preserved, except one detail:
the heating! The smell of wood
burning in pot still's replace
has long been associated with
the scents of eaux-de-vie in the
distillery of the estate, which has
since been equipped with gas.
Laurent Vallet, owner of Chateau
Montifaud, males a nice wink
here, with this unique blend of
old Cognacs, consisting of his
grandfather’s very last eaux-de-
vie and the last of his father’s,
patiently distilled with wood.

To highlight this piece of art, he

Jjoined with another great know-

how of the village, the Dinanderie
dArt (Heurtebise & Fils Company
in Jarnac- Champagne). They
hammered by hand and with pas-
sion this unique copper pot still.
Lot100% Cognac Petite Champagne.

EN PARTENARIAT AVEC ARTCURIAL
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XTI ok, 2RI A
fn 2 KGR P B A e
WL FRIE R
HFEHOWMITNSHEAR. £
Chiteau Montifaud, ZEIHHIA
HEML, E25CAAM.
?xﬁfl‘ﬁﬁﬁﬁﬁﬂﬁﬁ%ﬁﬁbﬁi
WOR LR RS HA—
B4, AR A Jﬁtﬁ\
PISK, ZE0 ) AR SL IR BRI
M IE 5 AR 2 K A SR

HoBh A, AH S SRAH B K 9k
%mﬁoxa BT

% Laurent Val lLlT:u\ﬂ/I 1,
55 514 A 442 B S0 42 3 Pt
WA i e — i Ef 2
KBEAT B, XM
i PN I RES: ESSUIZN BUJH
MR . XTI & R i
11, Laurent Vallet 571144
BIIEZAEY la Dinanderie  dArt
(Société Heurtebise & Fils a Jarnac-
Champagne) 5 1E. AT E
B, F T TAET x>k
— TR A AT
100% /INEFHE X Cognac

Jlnerumsims - 510 KoueBoii
HIAr B KaYeCTBEHHOM TpoLiecce
CO3[IAHIISI BUHHBIX JIUCTIILISITOB.
Kasipiit Mactep neperonku
TOJIb3YCTCST CBOMM MCTOJIOM 1 CBOCH
rexuukon uctisiunm. B laro ge
Monrudo (Chéteau Montifaud) mbt
3aHUMAEMCs] TIEPETOHKON BOT YiKe
Ha MPOTSLKCHUH [LECTH MOKOCHHIT,
TePE/ABAst CCKPETBI MACTEPCTBA
OT OTLA K cbIHY. MBI € rop10CThIO
NOYICPKUBACM TPA/IULIMOHHbBIC
METO]IbI 32 HCK/IIOUEHHEM OIHOI
JIeTa/IN: HarpeBa. Jarax roperoi
JIPEBECHHBI B TOTKE MEPETOHHOTO
Ky0a B TEUCHNE JI0TONO BPEMCHH
ACCOLIMMPOBAJICS € 3aIaXOM BUHHOIO
JWICTIIUISITA, TeNnephb JKe ero Her —
jiposa samenn raz. Jopan Base
(Laurent Vallet), snapenenq Hlaro
1ie MonTneho, B 10T MOMEHT 110~
JIOOPOMY TIOIMUTHUBACT U [IPEJIAraeT
VHUKA/IbHBIH KYTIAK CTapbIx
Cognac, Ky/a BXOJLIT NOCTe/HIe
H3IOTOBCHHBIE €rO JICIOM 1 ero
OTLOM BUHHbIC IUCTILISITD,
TEPIIC/IBO [ePErHAHHbIC Ha JPOBAX.
J17151 TOro YTOOBI OTUCTIMBEH MTOJIATH
TOT LIEJEBD, OH OOBE/UHILT Cro
€ elle OjIHIM HOY-Xdy JIePEBHH -
ropenriem Dinanderie d'Art (Heur-
tebise & Fils Company B KapHak-
[Hammanm). Onu BpydHyto, co
CTPACTBIO 1 3HAHKEM JIC/A BBIKOBATH
VHUKA/IbHBIH MC/IHBII ICPCrOHHDII
ky0. Jlor conepixnut 100% Cognac
Petite Champagne.

20 septembre 2018 21h30. Cognac
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CHATEAU MONTIFAUD

1 bouteille
L'Alambic

Petite Champagne.

Assemblage unique de vieux Cognacs.
Eaux-de-vie ancestrales distillées au
feu de bois par les deux générations
précédentes. La carafe est présentée
dans un alambic en cuivre, une création
unique de la Dinanderie d'Art,

société Heurtebise & Fils a Jarnac.
(46,8 % vol. 70 cl)

1 500 €

AL
Wk, el L

"CHATEAU MONTIFAUD -
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ormandin-Mercier

Fr

La maison Normandin-Mercier a
choisi un clin deeil vintage.

Ce flacon oublié, sorti du fond
des chais, a représenté I'image du
Cognac dans les années 60 70.
Ceest une bouteille, dite «a talon »,
dont l'aspect satiné a révolutionné la
présentation du Cognac.

De cette époque, existe encore un
lot de Cognac Grande Champagne
sélectionné pour sa perfection et
son équilibre. Aujourd'hui, La Part
des Anges 2018 oflre le privilege de
rassembler les deux.

OFFREZ-VOUS LES C
DU PARADIS

CLEFS

Avec Edouard Normandin, le
temps d'une matinée, devenez
maitre de chai !

Participez aux assemblages des
caux-de-vie et partagez les secrets de
fabrication des plus beaux Cognacs ;
initiez-vous a la dégustation des crus
de Cognac Grande Champagne et de
Petite Champagne.

Laissez-vous guider jusqua La
Rochelle pour apprécier 'atmos-
phere marine d'un repas privilégié.

Cette expérience enrichira
le regard que vous portez sur le
Cognac.

52 La Part des Anges
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Normandin-Mercier has opted
for a vintage look. This forgotten
bottle, rescued from the depths
of our cellars, was the image of
Cognac back in the 60’s 70s.
This “heeled” bottle, with its satin
finish, has revolutionized the
Cognac presentation.

There still exists a batch of
Grande Champagne from back
then, selected for its perfection
and balance. Today, La Part des
Anges 2018 offers the possibility
of combining both.

GIVE YOURSELF THE KEYS
TO PARADISE

Spend a morning becoming
a cellar master with Edouard
Normandin !

Take part in the blending of
the caux-de-vie and get a glimpse
into the production secrets of
the best Cognacs. Learn how to
properly taste the crus of Grande
Champagne and Petite Cham-
pagne.

Allow yourself to be guided
on to La Rochelle to enjoy the
seaside ambiance of an exclusive
meal. This experience will enrich
your perspective on Cognac.
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XI5 2 1 Cognacok H 18
EhEWNERE, 3&T60, 7
R Cognac IS o

IR EN «atalon» (A5
) H9Cognac, HUNZHZR MG
B R U IGECAE 7% Cognac
AR o

BNZELS B2 R
AR 1 B SE A
RS P KA 2 X Cognaco

AT, (EFH0ISH A=
Z BR(La Part des Anges), FA 4%
PIERE, NIRRT .

R TR
AR
tE—"THER, REE
Edouard  Normandin, A& H—
EIREyN]

FXEZH 4 w2 KA
e, 585 R B 58 55 Co-
ondcﬁ/ﬁﬂiﬁ BRI R R
Ej(\ INEAEIX ) Cognac.

A TH 2 1 2 0 0 3
?'J_\' (La Rochelle) , £ e N

TR

LUJZHQ%%$ JIIRAYEN

XFCognacki A M o

Ru

CTAPOMOJHOCTD

Hopmanen-Mepcebe cienan coit
BBIOOD B I0/Tb3y BUHTAKA.

Ira 3a0bITast OYTHUIKA,
OOHAPY/KCHHAST B CAMBIX JTATHHIX
YIOJIKAX HALIKX TOrpedoB, Oblia
anakoBoil jytst Cognac 60~ - 70-x
TO/IOB. DTa MATOBAsI CTEKISTHHAST
OyTBUIKA «Ha KabJIyKe» B CBOC
BpeMst [POK3BE/Ia PEBOMIOLIIO B
npeacrapneni Cognac nyomike.

[Ipesenratins KOHbSIKA B MATOBOI
OyThIIKE «Ha KaOIyKe» CTama HOBOI
(popmoii nopraun Cognac.

[Tominmo Beero mpouero, ¢ ex
BPEMEH Y HAC BCE CLIE COXPAHIIACh
komekuns [part Hlavmarns (Grande
Champagne), orveveriast 0coObIM
COBCPUICHCTBOM U OAIAHCOM.
Ceropst, na aygurone « La Part des
Anges 2018», nav nipejicrabiiach
BO3MOKHOCTb TIPE/ICTABITD 004 ITHX
TBOPCHHL.

[TOJIAPY CEBE K/TIOYM OT PAA

[Iposenure yrpo BMecte ¢
Oyaprom Hopmansenom (Edouard
Normandin) u cransre Macrepom-
sHOMOrOM!

[Ipumirre yaacue B Kynake
BUHHBIX JIUCTIUISITOB 11
TO3HAKOMBTCCD € CCKPeTaMH
npoussojcTsa ydimx Cognac.
Vamaitre, Kak MpaBILHO
aeryeruposats kpio [ pary Hlavmanu
(Grande Champagne) u [Ternr
[Hammarm (Petite Champagne).

[Tossonsre nposecty Bac 1o Ja-
Powens u aiire cede BO3MOKHIOCTD
HACIA/IITHCS JIyXOM HETIOBTOPIMOIT
TPAIIE3bI C BUJIOM Ha MOPE.

ITOT OMLIT OOOTATUT Ballle
Bocnpusttue Cognac.

20 septembre 2018 21h30. Cognac
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NORMANDIN-MERCIER

1 bouteille

Old fashioned

Grande Champagne.

Bouteille d'aspect satiné

dite «a talon», emblématique

des années 60 70, ayant révolutionné
la présentation des Cognacs.

(40 % vol. 70 cl)

Le lot est vendu assorti d'une expérience.

2 000 €

20 septembre 2018 21h30. Cognac
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Data Art

UN ARBRE DIGITAL COLLABORATIF ET METAPHORIQUE
A COLLABORAT IVE AND METAPHORICAL DIGITAL TREE

— ERIMERTE A Bl S S EU 7
KOJVTEKTUBHOE METAGOPUYECKOE [TUMPOBOE JIEPEBO

Fr

Fidele a son principe de faire
découvrir des formes créatives iné-
dites, La Part des Anges proposera
cette année une création digitale
générée en temps réel par les
partages sur les réseaux sociaux des
invités. Cette création consistera en
un arbre dou senvolent des feuilles
s'élevant dans le ciel.. Métaphore de
l'alcool qui sévapore dans l'atmos-
phere a partir du fat de chéne, lors
du processus de la part des anges.

Cette ceuvre produite en
exclusivité pour [événement, sera
réalisée par la jeune artiste Lola
Guisado. Diplomée de la presti-
gieuse ¢cole diarts appliqués Olivier
de Serres, Lola est une jeune artiste
qui explore les liens entre création
graphique, pop culture et représen-
tations naturalistes. En 2014, elle
arcéalisé une résidence artistique
avee des designers et plasticiens a
Siglufjordur (Islande) avant de réa-
liser plusieurs expérimentations en
design graphique au Danemark et
en Serbie. La méme année, elle par-
ticipe a lexposition Transformations
au Centre Pompidou. Ses créations
sensibles, aériennes et poétiques
proposent une direction artistique
particulierement adaptée pour
représenter I'imagerie suscitée par
[‘évaporation, a chaque fois unique,
lors de la part des anges.

54 La Part des Anges

En

True to its principle of promo-
ting new creative art forms, this
vear, La Part des Anges is bringing
you a digital creation constructed
in real time through guests’ sharing
on social media. This creation will
consist of a tree from which leaves
fly up into the sky... A metaphor
for the alcohol which evaporates
into the atmosphere from the oak
barrel during the Part des Anges
(angels’ share) process.

This work, produced exclusi-
vely for the event, will be created
by young artist, Lola Guisado. A
graduate of the prestigious Olivier
de Serres School of Applied Arts,
Lola is a young artist who explores
the links between graphic design,
pop culture and naturalistic
representations. In 2014, she
completed an artistic residency
with designers and visual artists
in Siglufjordur (Iceland) before
carrying out several experiments
in graphic design in Denmark
and Serbia. That same year, she
took part in the Transformations
exhibition held at the Pompidou
Centre. Her sensitive, ethereal
and poetic creations bring us an
artistic direction particularly well
suited to representing the imagery
created by the evaporation, which
is unique every time, and produces
angels’ share.
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Crieityst cBOGMY MPUHLIUITY
TOIUIEPSKKIL U HPOJIBUZKCHIST HOBBIX
(hopm HcKyceTBa, BITOM rofy La
Part des Anges mpericrasur Bam
1HpPOBOC MPOM3BEIICHIIC, CO3AHHOC
1 PACTYLLCE B PEIKUME PEATHHOIO
BPEMEHI B COLMA/TBHBIX CETSIX TOCTEI.
[Ipousseseniie npeacTaBiT codoii
JIEPEBO, JIHCTDs1 KOTOPOT'O YICTAIOT
B Hebeca... Do MeTaoprueckoe
NPC/ICTABICHNC ATKONOMIBHBIX
UCTIAPCHMU, TIO/IHNMAIOLLIVXCS 13
JIyOOBBIX DOUCK  TIPOLIECCA OTIICICHIS
KOHDBSIYHBIX [TAPOB, HagbiBaeMoro Part
des Anges (ions1 arreno).

Cosarenem 91oro MPON3BE/ICHIS,
TPUYMAHHOTO CHICLIMAILHO ISt
JIAHHOTO MEPONPUSITYIS, CTAHeT
Momoast xyroskiia Jloma [cano.
Byjtyun BblryckHULICH NPECTIKHOI
[ Ixoms ﬂpwmzL'IHhI\ Hckycers
«Olivier de Serres», JTona ropucckn
HCCTIE/TYeT CBSI3I MEYKITY IPAUUCCKIIM
JIMBAHOM, TIOM-KY/ILTYPOI 1
PEATICTIICCKIM CTHIIEM SKUBOTTHCHL
B 2014 ona agepiina kype
CTICUMAIM3ALINI, TPOIICHHDIIT IO
BMCCTC C JIM3AITHEPAMHU I MACTCPAMHU
U300PA3UTEIIBHBIX HCKYCCTB B
Curmogpwopmiope (Menariim),
43aTeM BBITIOMHIIIA HECKOMBKO
OKCTICPUMCHTATBHBIX IPAPIUCCKIX
nipoekros B [Tarv n Ceponn. B
TOM 7K€ I'O/Ty OHa MPUHSIA YUacThe
B BhictaBke Transformations,
npoxomuiieii B Lenrrpe [ommny. Ee
YyBCTBEHHBIC, BOJTYLIHBIE, TIOHbIC
TIOO3UH TIPOU3BEICHNST OTHOCSTCS
K TOMY TBOPYCCKOMY HAIPAB/ICHHUIO,
KOTOPOE CIIOCODHO TIepEiaTh 00pa3
VHUKA/ILHOTO TPOLIECCA A/TKOTOMBHBIX
crapennii 101 aHreyo.
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(EUVRE DATA ART
PAR LOLA GUISADO

Un arbre digital collaboratif et
métaphorique créé et réalisé en
exclusivité pour et pendant 1'édition
2018 de La Part des Anges.

L"ceuvre sera remise sur clé USB et
sera soumise a autorisation et droits
d’auteur en dehors de son usage privé.
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[lustrateur

Apres des études littéraires puis
deux belles années tres formatrices
avoyager aux Amériques, Jacky
Jousson est revenu a ses premieres
passions : le dessin et la musique.
Successivement portraitiste de
plage, musicien de bar, créateur
de murs peints, aérographiste sur
camions et motos et décorateur de
dessins animés, il se forme «sur le
tas » a toutes les techniques de pein-
ture et de dessin. Depuis 25 ans,

il travaille comme illustrateur pour
[édition, la presse et la publicité,
avec une vraie préférence pour
I'llustration naturaliste et un intérét
personnel pour la peinture bota-
nique. Charentais et tres attaché a
sa région, Jacky Jousson a réalisé
les illustrations des expériences
associées a plusieurs lots de La Part
des Anges 2018.

56 La Part des Anges

After literary studies, followed
by two very formative years of
travel across the Americas, Jacky
Jousson came back to his first
passions: drawing and music.
Successively beach portraitist,
bar musician, creator of painted
walls, acrographer on trucks and
motorcycles and cartoonist, he
trained «on-the-job» in all pain-
ting and drawing techniques. He's
working, for 25 years now, as an
illustrator for publishing, press
and advertising, with a strong
predilection for naturalistic illus-
tration and a personal interest
in botanical painting. Charentais
and very attached to his native
region, Jacky Jousson drew the
illustrations of the experiences
associated with several lots of La
Part des Anges 2018.

EN PARTENARIAT AVEC ARTCURIAL
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Part des Anges 2018.
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FAQ

QUELLE EST LA
PARTICULARITE DES LOTS
PRESENTES DANS LA VENTE
LA PART DES ANGES ?

La vente aux encheres caritative
de Cognacs dexception est organi-
sée par I'Interprofession du Cognac
(BNIC) avec la collaboration de la
maison de vente Artcurial. Généreu-
sement offertes par les maisons de
Cognac, 22 carafes et assemblages
exceptionnels ainsi quune ceuvre
dart numérique seront vendues au
profit de Cuisine Mode d'Emploi(s)
etde ' association Fraineau .

COMMENT ENCHERIR SI
JE NE SUIS PAS PRESENT A
COGNAC POUR LA VENTE ?

Par le Live bid, qui vous permet
denchérir en ligne et en direct
pendant la vente. Apres inscription
minimum deux jours ouvrés avant la
vente sur le site www.artcurial.com

Par téléphone, en vous inscri-
vant aupres du bureau des ordres
dachats bids@artcurial.com - O1 42
99 20 51.

Un collaborateur de la maison de
vente vous téléphonera au moment
de la vente.

Par lenvoi d'un ordre d'achat écrit,
par email bids@artcurial.com ou
en utilisant le formulaire que vous
trouverez 4 la fin du catalogue.

(Pour tout nouvel enchérisseur
non enregistré chez Artcurial, ses
coordonnées personnelles et ban-
caires détaillées seront demandées)

OU SE DEROULE LA VENTE ?
Hotel Chais Monnet

50 Avenue Paul Firino-Martell
16100 Cognac - France
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PUIS-JE VOIR LES LOTS
AVANT LA VENTE ?

Les lots seront exposés chez
Artcurial, Hotel Marcel Dassault —
Paris 8¢me, du Il au 17 juin 2018 de
11h & 19h.

[Is seront également exposés le
20 septembre a partir de 19h00 sur
le lieu de la vente & l'adresse suivante :
Hotel Les Chais Monnet, 50 avenue
Paul Firino Martell, 16100 Cognac,
France (contact pendant lexposition
06 0715 84.70).

Chaque lot est présenté en photo
dans le catalogue, ils seront visibles
sur les sites internet de la Part des
Anges www.lapartdesanges.cognac.
fr et d'Arteurial www.artcurial.com.

Y-A-T-IL DES FRAIS DE
VENTE EN SUS DES ENCHERES ?

Non, les frais acquéreurs de vente
sont de 0%. L'intégralité¢ du produit
de la vente sera reversée aux asso-
ciations caritatives Cuisine Mode
d’Emploi(s) et Association Fraineau
reconnue dutilité publique.

COMMENT REGLER MES
ACHATS?

- Par virement bancaire en euros
sur le compte ci-dessous :

ARTCURIAL - Banque Neuflize
OBC, 3 avenue Hoche, 75008
’ARIS

N°IBAN: FR76 3078 8009
0001 22947000 454

SWIFT : NSMBFRPPXXX

- Par carte bancaire Visa, Master-
Card, American Express

- En especes un montant égal
ou inférieur a 1 000 €, frais et taxe
compris, pour les ressortissants
francais et les personnes morales
et jusqua 15 000 €, frais et taxe

EN PARTENARIAT AVEC ARTCURIAL

compris, pour les ressortissants
étrangers sur présentation de leurs
papiers d'identité,

- Par cheque bancaire sur
présentation d'une picce d'identité
en cours de validité. La délivrance
des achats interviendra 8 jours
ouvrables apres encaissement du
cheque.

(cf Conditions Générales d'Achat
ala fin du catalogue)

COMMENT PUIS-JE
PRENDRE POSSESSION DE
MON ACHAT ?

La délivrance des lots se fait sur
présentation de la facture acquittée
Soit :

1) Le vendredi 21 Septembre
al'Hotel Les Chais Monnet, 50
avenue Paul Firino Martell, 16100
Cognac, Irance de 9h30 a12h00
la condition que le lot soit intégrale-
ment payé).

2) Apres le 21 septembre, le lot
peut étre retiré directement aupres
de la maison de Cognac offrant le
lot aux encheres sur présentation de
la facture acquittée.

PEUT-ON ME LIVRER MON
ACHAT?

Oui, le donateur prendra a sa
charge les frais de transport et de
douanes (sous réserve de possibi-
lité 1égale). Les donateurs offrant
les lots seront informés de votre
paiement et de son encaissement
par Artcurial.

PUIS-JE FAIRE RETIRER MON
ACHAT PAR UN TIERS ?

Ceest possible, sous condition
den informer Artcurial au moyen
d'une demande écrite sous forme

de procuration. La personne ayant
procuration devra présenter sa picce
d’identité ou son passeport lors du
retrait du lot.

QUIEST A MEME DE
REPONDRE A MES QUES-
TIONS SUR LA VENTE AUX
ENCHERES?

Léquipe du département vins
- 01429916 33/16 34-/ 2024
vins@artcurial.com ou mcalzada@
artcurial.com

La responsable de la comptabilité
des ventes, Marion Dauncau -
0142 99 20 45 salesaccount@
artcurial.com

Le bureau des ordres d'achats -
0142 99 20 5l bids@artcurial.com

RESPONSABILITE

Les textes et visuels présents dans
ce document ainsi que les mentions
détiquetage se rapportant aux
Cognacs dexception présentés lors
de la vente aux encheres qui aura
lieu le jeudi 20 septembre 2018
nengagent que la responsabilité des
généreux donateurs. Les donateurs
portent également la responsabilité
des lots mis en vente ainsi que de
leur qualité.

VISUELS ET CREDITS PHOTO
2t e couv, page 2 et page 69
(© BNIC / Benoit Linero
Couv et 5 ©) BNIC /Bee Bordeaux
’age 6 (©) Mathilde de I'Ecotais
Page 7 (©) Cuisine Mode demploi(s)
Page 7 (©) Association Fraineau
Page 8(©) 3D Render Ol d/t0 30/ Ertim
Pages 114 53 (© BNIC / Place Cliché
Page 55 © Lola Guisado
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WHAT IS THE SPECIAL
FEATURE OF THE LOTS UP
FOR AUCTION IN “LA PART
DES ANGES™

The charity auction of fine
cognacs has been organized by
the Interprofession du Cognac
(the National Cognac Board)
or BNIC, in partnership with
the Artcurial auction house. 22
superb carafes and blends gene-
rously donated by the Cognac
houses and the Appellation’s wine
growers, as well as a digital work
of art, will be auctioned and the
proceeds donated to the Cuisine
Mode d’Emploi(s) and association
Fraineau associations.

HOW DO I BID IF I CANNOT
ATTEND THE AUCTION?

You can use the “live bid”
function to bid online and in real
time during the auction. Please
register two days at least prior to
the auction on the www.artcurial.
com website.

By telephone, after you register
with the sales office: bids@artcu-
rial.com - 0142 99 20 531.

An employee of the auction
house will then contact you at the
start of the auction.

By sending a written purchase
order via email bids@artcurial.
com or using the form at the back
of the catalog.

(New bidders who have not
registered with Artcurial will be
requested to provide their perso-
nal and bank details)

WHERE WILL THE AUCTION
TAKE PLACE?

Hotel Chais Monnet

50 Avenue Paul Firino-Martell

16100 Cognac - France

20 septembre 2018 21h30. Cognac

CAN I VIEW THE LOTS
PRIOR TO THE AUCTION?

The lots will be displayed at
Artcurial, Hotel Marcel Dassault
— Paris 75008, from June l1th-
17th, 2018, 11:00am to 700pm.

They can also be viewed at the
auction venue from 7.00pm on
September 20th at the following

address: Hotel Les Chais Monnet,

50 Avenue Paul Firino Martell,
16100 Cognac, France (contact
number during the viewing
period: 06 07 15 84:70).

The catalog includes a photo of

cach lot which will also appear on
the “Part des Anges” www.lapar-
tdesanges.cognac.fr and Artcurial
www.artcurial.com websites.

ARE THERE ANY FEES
CHARGED IN ADDITION TO
THE AUCTION PRICE?

You will incur no additional
fees when you purchase an item.
All the proceeds from the auction
will be donated to the non-profit
Cuisine Mode d'Emploi(s) and
Association Fraineau charity
associations.

HOW DO I PAY FOR MY
PURCHASES?

* By bank transfer in Euros to
the following account:

ARTCURIAL - Banque
Neuflize OBC, 3 avenue Hoche,
75008 PARIS

N? IBAN: FR76 3078 S009
0001 2294 7000 454

SWIFT: NSMBFRPPXXX

* By Visa, Mastercard or Ame-
rican Express bank card

*In cash for an amount equal
to or below €1,000, including
all fees and taxes, for French
nationals and legal entities, and
up to €15,000, including all fees
and taxes, for foreign nationals
on presentation of their valid ID

EN PARTENARIAT AVEC ARTCURIAL

documents,

By bank check upon presenta-
tion of a valid ID document. The
items purchased may be collected
8 working days after the check
has been cashed.

(See General Terms of Sale at
the back of the catalog)

HOW DO I COLLECT MY
PURCHASE?

The items purchased will be
released upon presentation of an
invoice paid in full:

) On Friday, September 21*
at the Hotel Les Chais Monnet,
50 Avenue Paul Firino Martell,
16100 Cognac, France, from
9.30am to 12.00 (provided the
invoice amount has been paid in
full).

2) After September 21*, the
purchase may be collected
directly from the Cognac house
which put the lot up for auction
on presentation of the invoice
paid in full.

CAN MY PURCHASE BE
DELIVERED?

Yes, the donors will bear all
the transport and customs costs
(provided such delivery is legal).
The donors the lots for auction
will be notified of receipt of your
payment and the collection of
such by Artcurial.

CAN A THIRD PARTY COL-
LECT MY PURCHASE?

Yes, provided the third party
submits a written request to Art-
curial in the form of a proxy. The
proxy holder must present an
ID document or passport upon
collection.

WHO CAN ANSWER ANY
QUESTIONS I MAY HAVE
REGARDING THE AUCTION?

The wine department team
-0142 9916 33/16 34/ 2024
vins@artcurial.com or
mcalzada@artcurial.com

The sales account manager,
Marion Dauneau - 0142 99 20 45
salesaccount@artcurial.com

The sales office - 0142 99 20 51
bids@artcurial.com

RESPONSIBILITY

The texts and images in this
document and any references
to brands and labels relating to
the fine Cognacs in the auction
that will take place on Thursday,
September 20 2018 are the
exclusive responsibility of the
generous donors. The donors
are responsible for the lots for
auction, the catalog description
and product quality.

IMAGES AND PHOTO CREDITS
Inside front cover, page 2 and page
69 © BNIC /Benoit Linero
Cover and 5 © BNIC/ Bee Bordeaux
Page 6 © Mathilde de I'Ecotais
Page 7 © Cuisine Mode d Emploi(s)
Page 7 © Association Fraineau
Page 8 © 3D Render Ol to 30/Ertim
Pages 11 to 33 (© BNIC/ Place Cliché
Page 55 (© Lola Guisado
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FAQ

Ru

B YEM OCOBEHHOCTD
JIOTOB, NPENCTABJIEHHBIX
HA AYKUMOHE «L.A PART DES
ANGES»?

BrarorBopurenbHblii ayKIMoH
HKCKMO3MBHON npoykunu Cognac
oprannzoan HaunmoHabHbimM
Mesknpogeccnonanstbiv biopo
Cognac (BNIC) B naprHepcrse

€ AYKUHOHHBIM JIOMOM <«Arc-
turial». Cpeyrersa o npojaku
22 9KCKIIOBUBHBIX IPAPUHOB

11 accaMOIsLKEH, BEIMKOJYLIHO
IPE/IOCTABICHHBIX KOHBSMHBIMI
JIOMaMH 1 BUHOIPAJIapsIMu
anentacbona Cognac, a rakke
OT NPOJAKN LIHPPOBOTO
IPON3BE/ICHUS HCKYCCTBA, OY/1yT
TePEIHCICHD! ACCOUUALIISIM «
Cuisine Mode d'Emploi(s) » et
«Association Fraineau ».

KAKTIPUHATD YHACTUE B
TOPTAX, HE TIPUCYTCTBYA
HA AYKUMOHE,
[TPOBOJIMMOM B PETMMOHE
COGNAC?

C MOMOMIBIO PUIOKEHIS

«Live bid», koropoe nossosier
YUYaCTBOBATD B TOPrax OHJIAiH B
PEKNME PEaTLHOTO BPEMEHH MPSMO
BO BPCMsI IPOBC/ICHIIS ayKUHOHA.
[locne perucrpauny Ha caiire www.
artcurial.com ne nozjuee, yem 3a
J1Ba PabOUNX JIHsI J10 TIPOBE/ICHIU
TOPIOB.

[lo Tenedony nocne perucrpaunn
B OIOPO TIPHEMa 3as1BOK Ha TTOKYIIKY
bids@artcurial.com - 0142 99 20 51.
CoTpy/iHUK ayKUHOHHOTO JIOMA
TI03BOHUT BAM B MOMEHT MPOJIAKU
MHTEPECYIOIIETo Bac JI0Ta.
OTnpaBuB MICLMEHHYIO 3asBKY Ha
NPUOOPETEHIE MO HICKTPOHHOM
noure bids@artcurial.com nm ¢
OMOILIBIO OJIAHKA, KOTOPBIH BbI
Haiijiere B KOHIE KaTajora.
(Kask1plit HOBBIIT YIACTHIIK,

He 3aperucTpUPOBAHHbII B
AYKUMOHHOM JtoMe Arteurial,
JIOIBKCH TIPEI0CTAaBUTD TOAPOOHbIC
JINYHBIC JIAHHbBIE U OAHKOBCKIE
PEKBUBHTLI)
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[J1E BYIET NPOXOINTD
AVKIINOH?

AYKUHOH OY/ICT IPOBOIUTHCS B
Orene «Hotel Chais Monnet» o
azpecy:

Hotel Chais Monnet

50 Avenue Paul Firino-Martell
16100 Cognac - France

MOZKHO JIN YBUIETB JIOTBI
J1O AYKUMOHA?
JloTst Oyj1yT BbICTAB/ICHDI
AYKUMOHHBIM JToMoM Artcurial B
crenax Hotel Marcel Dassault,
PACTIONOKECHHOM B 8-M OKpyre
[apwxa c 1 o 17 mions 2018 ropa,
¢ 11.00 10 19.00.
Takske 10TBI OY/IYT BBICTAB/ICHDI
20 cenraops ¢ 19.00 na mecre
NPOBECHUA AYKLIMOHA 110 4/IPECy :
Hotel Les Chais Monnet, 50 avenue
>aul Firino Martell, 16100 Cognac,
France (konrakrHblii Tenedon Ha
Bpemst axeriosutmn: 06 07 15 84-70).
Kazprii 10T npejicrasieH Ha
(bororpadun B Karaore, a TakKe
1a BeO-caiirax «La Part des Anges»
www.lapartdesanges.cognac.fr u
«Arteurial> www.artcurial.com.

CYIIECTBVYIOT JIM PACXO/IbI
N USIEPKKH TOMUMO
AYKIIMOHHOI [IEHDBI ?

Her, naniepskku nokynaresst
cocrasmsior 0%. Bee cpepiersa

OT pean3atnm oyIyT
TCPCUYNCICHB HCKOMMCPUCCKIM
G1arOTBOPHTEILHBIM ACCOUMALINSM
« Cuisine Mode d'Emploi(s) » n
«Association Iraineau ».

KAK OIVIATUTD
[TPUOBPETEHUE ?
[TocpencTBom GaHKOBCKOrO
TCPCBOJIA B CBPO HA
HIDKCYKA3aHHbIIT CUCT:
ARTCURIAL - Banque Neuflize
OBC, 3 avenue Hoche, 75008
PARIS

N IBAN : FR76 3078 8009 0001
22947000 454

SWIFT : NSMBFRPPXXX

- Bankosckoii kaproii Visa, Master-
Card wm American Express;

- Hanmaneivu B cymme, paBHoii nin

EN PARTENARIAT AVEC ARTCURIAL

menee | 000 €, Bmouast pacxoyipl 1
MONULTHHb, 1715 rpaskian Oparimn
1 opuaeckux i, u 1o 15 000
€, BRIIOYAs PACXOJIBI U TTONLTHHDI,
JIISL TPASK/IAH JIPYTUX TOCY/IapCTB
TPU YCIOBHH TIPE/UbSABICHIUS
JIOKYMEHTOB, YIOCTOBEPSIONINX
JIMYHOCTD;

- BankoBckuM 4ekoM npu yeaoBuu
TPE/TbsIBICHIS JICHCTBYIOIIIX
JIOKYMEHTOB, Y/IOCTOBEPSIIOLIIX
JMYHOCTD. Bblaua nokynok
MPOMBBOTCST Yepe3 8 padounx
JIHEH MOC/E MHKACCUPOBAHMUS YCKA.
(em. OB1HE YCI0BUS TOKYIOK B
KOHIIE KaTajaora)

KAK BCTYIIUTEL BO
BJIAJIEHHUE CBOEIT
TOKVIIKOI?

Bbijiaua 10TOB IPOM3BOITCS HIPH
NPEUBSABICHUN OILIAYEHHOTO CUeTa :
D) B srrany 21 cenrsiops B

«Hotel Les Chais Monnet»,
PACMooKeHHOM 10 ajpecy: 50
avenue Paul Firino Martell, 16100
Cognac, France, ¢ 9.30 10 12.00
(MpH YCOBUM TOMHOI OTUIATLL
JoTa).

2) locne 21 cenrsiops

JIOT MOKHO TIOMYUUTb TTPH
TPE/UBSABICHIH OIUIAYCHHOTO CUeTa
HEINOCPC/ICTBCHHO B ToM [lome
Cognac, KoTopbIil IPEIOCTABII JIOT
Ha TOPIM.

BO3MOZKHA JI1 IOCTABKA
[TOKVIIKI ?

Ja, Tom Cognac, BLICTYUBIINI

B KaUECTBE JIAPUTE]ISl, BO3HMET

Ha ce0s1 BCE PACcXO]Ibl [0
TPAHCIIOPTUPOBKE JIOTa 1 OILIATE
TaAMOKCHHBIX TTOMITHH (pn
VCIOBUI HATMYMST 3aKOHHOI
Boamoskrocti). [Ipeocrapusiie
JIOTBI KOHbSMHBIC JIOMA PErHOHa
Cognac Oy/yT nponH(OPMUPOBAHBI
0 IPOU3BE/ICHHOI BaMU OILIaTe

1 00 HHKACCUPOBAHNI CPEJICTB
noMoM Arteurial.

MOKHO JIM HOPYYUNTD
[TOJIYYEHUE CBOEN

[TOKYTIKM TPETLEMY JIULTY ?
MozkHo, npu ye1oBUN HaNpaBICHUs
MUCLMCHHOTO YBCOM/ICHUS B JIOM
Arteurial, npu arom yBesromiaenme
JIOIKHO OBITH BBITIOTTHCHO B

chopme gosepennocti. [pn
NOJTYYCHUHN JIOTa JINLO, NMelonIce
JIOBCPCHHOCTD, JIO/IZKHO
NPEABSABUTD MACTIOPT WM JIPYTOM
JIOKYMCHT, y/I0CTOBCPSIOIIHIT
JIMYHOCTD.

KTO MOKET OTBETHUTDL HA
MOU BOIPOCHI KACATEJIBHO
AYKUMOHA?

Komania ienapramenra s -
0142 99 16 33/16 34/ 2024
vins@artcurial.com wm mealzada@
artcurial.com

Menezzkep 1o yuery npojax,
Mapuon [Tono - 0142 99 20 45
salesaccount@artcurial.com

Biopo npuema 3asBoK Ha MOKYIIKY -
0142 99 20 5l bids@artcurial.com

OTBETCTBEHHOCTD

3a reker u pororpacu,
NPEJICTABICHHDIE B TANHOM
JIOKYMEHTE, & TAKKe YIOMHHAHHE
OTUKETAKA DKCKIIO3UBHON
npoaykunn Cognacs, Kotopast
Oy/IeT npejICTaBIeHa BO BPeMst
aykunoHa B uersepr 20 ceHTsopst
2018 rosia, HecyT OTBETCTBEHHOCTD
HCKTIOUNTE/BHO JJAPUTEH, IIEAPO
NPEIOCTABUBLIME TPOJIYKLMIO

jutst Topro.. Kotbstable j1oMa
pernona Cognac, BHICTYIIHBLINE B
KauCCTBE JAPUTCIICH, HCCY'T MOIHYIO
OTBETCTBEHHOCTD 34 BbICTAB/ICHHbBIC
Ha IPOJIKY JIOTDI, 33 UX OINICAHNE B
KaTa/ore 1 3a nx KauecTso.

BU3YAJIBHBIE MArepuans

11 OOTOI'PADUN
[TPEJOCTABJIEHBI

Crparmubt 11 2069 © BNIC/Benoit Linero
Crpanmet [ 15 © BNIC/Bee Bordeaux

Crpanna 6 ©) Mathilde de 'Ecotais
Crparnia 7 (©) Cuisine Mode demplois)
Crparnia7 (©) Association Fraineau
Crparnua 8 ©) 3D Render Olio 30/ Ertim
Crpanrsic 111053 © BNIC/ Place Cliché
Crpanna 55 ©) Lola Guisado
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CONDITIONS GENERALES DACHAT
AUX ENCHERES PUBLIQUES

62

ARTCURIAL SAS

Artcurial SAS est un opérateur de ventes
volontaires de meubles aux enchéres publiques
régie par les articles L 321-4 et suivant du
Code de commerce. En cette qualité Artcu-
rial SAS agit comme mandataire du vendeur
qui contracte avec 1'acquéreur. les rapports
entre Artcurial SAS et 1'acquéreur sont
soumis aux présentes conditions générales
d’"achat qui pourront étre amendées par des
avis écrits ou oraux avant la vente et qui
seront mentionnés au procés-verbal de vente.

[. LE BIEN MIS EN VENTE

a) Les acquéreurs potentiels sont invités
a examiner les biens pouvant les intéresser
avant la vente aux enchéres, et notamment pen-
dant les expositions. Artcurial SAS se tient
a la disposition des acquéreurs potentiels
pour leur fournir des rapports sur 1'état des
lots.

b) Les descriptions des lots résultant
du catalogue, des rapports, des étiquettes
et des indications ou annonces verbales
ne sont que 1'expression par Artcurial SAS
de sa perception du lot, mais ne sauraient
constituer la preuve d'un fait.

c) Les indications données par Artcurial
SAS sur 1l'existence d'une restauration, d'un
accident ou d'un incident affectant le lot,
sont exprimées pour faciliter son inspec-
tion par 1'acquéreur potentiel et restent
soumises a son appréciation personnelle
ou a celle de son expert.

L"absence d'indication d'une restauration
d’un accident ou d’'un incident dans le cata-
logue, les rapports, les étiquettes ou
verbalement, n'implique nullement qu’un bien
soit exempt de tout défaut présent, passé

ou réparé.Inversement la mention de quelque
défaut n'implique pas 1'absence de tous
autres défauts.

d) Les estimations sont fournies a titre
purement indicatif et elles ne peuvent étre
considérées comme impliquant la certitude
que le bien sera vendu au prix estimé ou méme
a 1'intérieur de la fourchette d’estimations.
Les estimations ne sauraient constituer une
quelconque garantie.

Les estimations peuvent étre fournies en plu-
sieurs monnaies; les conversions peuvent

a cette occasion étre arrondies différemment
des arrondissements légaux.

2. LAVENTE

a) En vue d’une bonne organisation
des ventes, les acquéreurs potentiels sont
invités a se faire connaitre auprés d'Artcu-
rial SAS, avant la vente, afin de permettre
1'enregistrement de leurs données person-
nelles.Artcurial SAS se réserve le droit
de demander a tout acquéreur potentiel de jus-
tifier de son identité ainsi que de ses réfé-
rences bancaires et d'effectuer un déposit.
Artcurial SAS se réserve d'interdire 1'acces
a la salle de vente de tout acquéreur poten-
tiel pour justes motifs.

b) Toute personne qui se porte enchérisseur
s'engage a régler personnellement et immédia-
tement le prix d’'adjudication augmenté
des frais a la charge de 1'acquéreur et de
tous impdts ou taxes qui pourraient étre exi-
gibles.Tout enchérisseur est censé agir pour
son propre compte sauf dénonciation préalable
de sa qualité de mandataire pour le compte
d'un tiers, acceptée par Artcurial SAS.
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c) Le mode normal pour enchérir consiste
a étre présent dans la salle de vente. Toute-
fois Artcurial SAS pourra accepter gracieu-
sement de recevoir des enchéres par téléphone
d'un acquéreur potentiel qui se sera mani-
festé avant la vente.
Artcurial SAS ne pourra engager sa responsa-
bilité notamment si la liaison téléphonique
n'est pas établie, est établie tardivement,
ou en cas d'erreur ou d'omissions relatives
a la réception des encheres par téléphone.
A toutes fins utiles, Artcurial SAS se réserve
le droit d'enregistrer les communications
téléphoniques durant la vente. Les enregis-
trements seront conservés jusqu’au réglement
du prix, sauf contestation.

d) Artcurial SAS pourra accepter gracieu-
sement d’'exécuter des ordres d’'enchérir qui
lui auront été transmis avant la vente, pour
lesquels elle se réserve le droit de demander
un déposit de garantie et qu’'elle aura accep-
tés. Si le lot n'est pas adjugé a cet enché-
risseur, le déposit de garantie sera renvoyé
sous 72h.

Si Artcurial SAS recoit plusieurs ordres pour
des montants d’enchéres identiques, c'est
1'ordre le plus ancien qui sera préféré.
Artcurial SAS ne pourra engager sa responsa-
bilité notamment en cas d’'erreur ou d’omis-
sion d’'exécution de 1'ordre écrit.

e) Dans 1'hypothése ol un prix de réserve
aurait été stipulé par le vendeur, Artcurial
SAS se réserve le droit de porter des enchéres
pour le compte du vendeur jusqu'a ce que
le prix de réserve soit atteint.En revanche
le vendeur n'est pas autorisé a porter lui-
méme des enchéres directement ou par le biais
d’'un mandataire.lLe prix de réserve ne pourra
pas dépasser 1'estimation basse figurant dans
le catalogue ou modifié publiquement avant la
vente.

f) Artcurial SAS dirigera la vente de fagon
discrétionnaire, en veillant a la liberté des
enchéres et a 1'égalité entre 1'ensemble des
enchérisseurs, tout en respectant les usages
établis.Artcurial SAS se réserve de refu-
ser toute enchére, d'organiser les enchéres
de la fagon la plus appropriée, de déplacer
certains lots lors de la vente, de retirer
tout lot de la vente, de réunir ou de séparer
des lots.En cas de contestation Artcurial
SAS se réserve de désigner 1'adjudicataire,
de poursuivre la vente ou de 1'annuler, ou
encore de remettre le lot en vente.

g) Sous réserve de la décision de la per-
sonne dirigeant la vente pour Artcurial SAS,
1'adjudicataire sera la personne qui aura
porté 1'enchére la plus élevée pourvu qu'elle
soit égale ou supérieure au prix de réserve,
éventuellement stipulé.

Le coup de marteau matérialisera la fin

des encheres et le prononcé du mot «adjugé»
ou tout autre équivalent entrainera la for-
mation du contrat de vente entre le vendeur
et le dernier enchérisseur retenu. L'adjudi-
cataire ne pourra obtenir la livraison du lot
qu'aprés reglement de 1'intégralité du prix.
en cas de remise d’'un chéque ordinaire, seul
1'encaissement du cheque vaudra reglement.
Artcurial SAS se réserve le droit de ne déli-
vrer le lot qu'aprés encaissement du chéque.

h) Pour faciliter les calculs des acqué-
reurs potentiels, Artcurial SAS pourra étre
conduit a utiliser a titre indicatif un sys-
téme de conversion de devises. Néanmoins les
enchéres ne pourront étre portées en devises,
et les erreurs de conversion ne pourront enga-
ger la responsabilité de Artcurial SAS

3. LEXECUTION DE LA VENTE

1) Dans le cadre de cette vente caritative,
Artcurial ne percevra aucune commision en sus
du prix d'adjudication.

2) Le paiement du lot aura lieu au comp-
tant, pour 1'intégralité du prix, des frais
et taxes, méme en cas de nécessité d’'obtention
d’une licence d'exportation. L'adjudicataire
pourra s'acquitter par les moyens suivants:

- En espéces : jusqu'a 1 000 euros frais et
taxes compris pour les ressortissants fran-
cais et les personnes agissant pour le compte
d’une entreprise, 15 000 euros frais et taxe
compris pour les ressortissants étrangers sur
présentation de leurs papiers d’'identité

- Par chéque bancaire tiré sur une banque
frangaise sur présentation d'une piece
d’'identité et, pour toute personne morale,
d’un extrait KBis daté de moins de 3 mois

(les cheques tirés sur une banque étrangére ne
sont pas acceptés);

- Par virement bancaire;

- Par carte de crédit: VISA, MASTERCARD

ou AMEX (en cas de réglement par carte
American Express, une commission supplé-
mentaire de 1,85 % correspondant aux frais
d’encaissement sera percgue).

b) Artcurial SAS sera autorisé a repro-
duire sur le procés-verbal de vente et sur
le bordereau d’'adjudication les renseigne-
ments qu'aura fournis 1’'adjudicataire avant
la vente. Toute fausse indication engagera
la responsabilité de 1'adjudicataire.

Dans 1'hypothése ol 1'adjudicataire ne se
sera pas fait enregistrer avant la vente, il
devra communiquer les renseignements néces-
saires dés 1'adjudication du lot prononcée.
Toute personne s’'étant fait enregistrer
auprés de Artcurial SAS dispose d'un droit
d’acces et de rectification aux données
nominatives fournies a Artcurial SAS dans
les conditions de la Loi du 6 juillet 1978.

c) 11 appartiendra a 1'adjudicataire
de faire assurer le lot dés 1'adjudica-
tion. Il ne pourra recourir contre Artcurial
SAS, dans 1'hypothése ol par suite du vol,
de la perte ou de la dégradation de son lot,
aprés 1'adjudication, 1'indemnisation qu'il
recevra de 1'assureur de Artcurial SAS serait
avérée insuffisante.

d) Le lot ne sera délivré a 1'acquéreur
qu'apres paiement intégral du prix, des frais
et des taxes. En cas de reglement par cheque,
le lot ne sera délivré qu'aprés encais-
sement définitif du chéque, soit 8 jours
ouvrables a compter du dépdét du chéque.Dans
1'intervalle Artcurial SAS pourra facturer
a 1l"acquéreur des frais d’entreposage du lot,
et éventuellement des frais de manutention
et de transport.A défaut de paiement par
1'adjudicataire, aprés mise en demeure restée
infructueuse, le bien est remis en vente a la
demande du vendeur sur folle enchere de 1'ad-
judicataire défaillant; si le vendeur ne for-
mule pas cette demande dans un délai de trois
mois a compter de 1'adjudication, la vente
est résolue de plein droit, sans préjudice
de dommages intéréts dus par 1’'adjudicataire
défaillant.

En outre, Artcurial SAS se réserve de réclamer
a 1'adjudicataire défaillant, a son choix:

- Des intéréts au taux légal majoré de cing
points,

- Le remboursement des colts supplémentaires
engendrés par sa défaillance,

- Le paiement de la différence entre le prix
d’adjudication initial et le prix d’'adjudi-
cation sur folle enchére s’'il est inférieur
ainsi que les col(ts générés par les nouvelles
encheéres.
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Artcurial SAS se réserve également de procé-
der a toute compensation avec des sommes dues
a 1'adjudicataire défaillant. Artcurial SAS
se réserve d'exclure de ses ventes futures,
tout adjudicataire qui aura été défaillant ou
qui n'aura pas respecté les présentes condi-
tions générales d'achat.

e) Les achats qui n'auront pas été retirés
dans les sept jours de la vente (samedi,
dimanche et jours fériés compris), pourront
étre transportés dans un lieu de conservation
aux frais de 1'adjudicataire défaillant qui
devra régler le colt correspondant pour pou-
voir retirer le lot, en sus du prix, des frais
et des taxes.

4. LESINCIDENTS
DE LA VENTE

En cas de contestation Artcurial SAS se
réserve de désigner 1'adjudicataire, de pour-
suivre la vente ou de 1'annuler, ou encore de
remettre le lot en vente.

a) Dans 1'hypothése ol deux personnes
auront porté des enchéres identiques par
la voix, le geste, ou par téléphone et récla-
ment en méme temps le bénéfice de 1'adjudi-
cation aprés le coup de marteau, le bien sera
immédiatement remis en vente au prix proposé
par les derniers enchérisseurs, et tout
le public présent pourra porter de nouvelles
encheres.

b) Pour faciliter la présentation des biens
lors de ventes, Artcurial SAS pourra utiliser
des moyens vidéos. en cas d'erreur de mani-
pulation pouvant conduire pendant la vente
a présenter un bien différent de celui sur
lequel les enchéeres sont portées, Artcurial
SAS ne pourra engager sa responsabilité,
et sera seul juge de la nécessité de recommen-
cer les encheres.

5. PREEMPTION
DE LETAT FRANCAIS

L'état francais dispose d'un droit de pré-
emption des euvres vendues conformément aux
textes en vigueur.

L"exercice de ce droit intervient immédiate-
ment aprés le coup de marteau, le représentant
de 1'état manifestant alors la volonté de ce
dernier de se substituer au dernier enchéris-
seur, et devant confirmer la préemption dans
les 15 jours.

Artcurial SAS ne pourra étre tenu pour res-
ponsable des conditions de la préemption par
1'état frangais.

6. PROPRIETE INTELLECTUELLE
-REPRODUCTION DES (EUVRES

Artcurial SAS est propriétaire du droit
de reproduction de son catalogue. Toute
reproduction de celui-ci est interdite
et constitue une contrefagon a son préjudice.
En outre Artcurial SAS dispose d'une déroga-
tion lui permettant de reproduire dans son
catalogue les euvres mises en vente, alors
méme que le droit de reproduction ne serait
pas tombé dans le domaine public.

Toute reproduction du catalogue de Artcurial
SAS peut donc constituer une reproduction
illicite d'une euvre exposant son auteur a des
poursuites en contrefagon par le titulaire
des droits sur 1l'euvre. La vente d'une ceuvre
n'emporte pas au profit de son propriétaire
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le droit de reproduction et de présentation
de 1'euvre.

7. RETRAIT DES LOTS

L"acquéreur sera lui-méme chargé de faire
assurer ses acquisitions, et Artcurial SAS
décline toute responsabilité quant aux dom-
mages que 1'objet pourrait encourir, et ceci
dés 1'adjudication prononcée. Toutes les
formalités et transports restent a la charge
exclusive de 1'acquéreur.

8. INDEPENDANCE
DES DISPOSITIONS

Les dispositions des présentes conditions
générales d'achat sont indépendantes les unes
des autres. La nullité de quelque disposition
ne saurait entrainer 1’'inapplicabilité des
autres.

9. COMPETENCES
LEGISLATIVE ET
JURIDICTIONNELLE

Conformément a la loi, il est précisé que
toutes les actions en responsabilité civile
engagées a 1'occasion des prisées et des
ventes volontaires et judiciaires de meuble
aux enchéres publiques se prescrivent par
cing ans a compter de 1'adjudication ou de la
prisée.lLa loi francaise seule régit les pré-
sentes conditions générales d'achat.

Toute contestation relative a leur existence,
leur validité, leur opposabilité a tout
enchérisseur et acquéreur, et a leur exécu-
tion sera tranchée par le tribunal compétent
du ressort de Paris (France).
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CONDITIONS OF PURCHASE
INVOLUNTARY AUCTION SALES

64

ARTCURIAL

Artcurial SAS is an operator of voluntary
auction sales regulated by the law articles
L321-4 and following of the Code de Commerce.
In such capacity Artcurial SAS acts as the
agent of the seller who contracts with the
buyer. The relationships between Artcurial
SAS and the buyer are subject to the present
general conditions of purchase which can be
modified by saleroom notices or oral indica-
tions before the sale, which will be recorded
in the official sale record.

[. GOODS FOR AUCTION

a) The prospective buyers are invited
to examine any goods in which they may be
interested, before the auction takes place,
and notably during the exhibitions.
Artcurial SAS is at disposal of the prospec-
tive buyers to provide them with reports
about the conditions of lots.

b) Description of the lots resulting from
the catalogue, the reports, the labels and
the verbal statements or announcements are
only the expression by Artcurial SAS of their
perception of the lot, but cannot constitute
the proof of a fact.

c) The statements by made Artcurial SAS
about any restoration, mishap or harm arisen
concerning the lot are only made to facilitate
the inspection thereof by the prospective
buyer and remain subject to his own or to his
expert’s appreciation. The absence of state-
ments Artcurial SAS by relating to a resto-
ration, mishap or harm, whether made in the
catalogue, condition reports, on labels or
orally, does not imply that the item is exempt
from any current, past or repaired defect.
Inversely, the indication of any defect what-
soever does not imply the absence of any other
defects.

d) Estimates are provided for guidance only
and cannot be considered as implying
the certainty that the item will be sold for
the estimated price or even within the bracket
of estimates.
Estimates cannot constitute any warranty
assurance whatsoever.
The estimations can be provided in several
currencies; the conversions may, in this case
or, be rounded off differently than the legal
rounding

2. THE SALE

a) In order to assure the proper organi-
sation of the sales, prospective buyers are
invited to make themselves known to Artcurial
SAS before the sale, so as to have their per-
sonal identity data recorded.

Artcurial SAS reserves the right to ask any
prospective buyer to justify his identity as
well as his bank references and to request a
deposit.

Artcurial SAS reserves the right to refuse
admission to the auction sales premises to any
prospective buyer for legitimate reasons.

b) Any person who is a bidder undertakes
to pay personally and immediately the hammer
price increased by the costs to be born by the
buyer and any and all taxes or fees/expenses
which could be due. Any bidder is deemed
acting on his own behalf except when prior
notification, accepted by Artcurial SAS,
is given that he acts as an agent on behalf
of a third party.

La Part des Anges
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c) The usual way to bid consists in atten-
ding the sale on the premises. However, Artcu-
rial SAS may graciously accept to receive some
bids by telephone from a prospective buyer who
has expressed such a request before the sale.
Artcurial SAS will bear no liability /
responsability whatsoever, notably if the
telephone contact is not made, or if it is
made too late, or in case of mistakes or
omissions relating to the reception of the
telephone. For variety of purposes, Artcu-
rial SAS reserves its right to record all the
telephone communications during the auction.
Such records shall be kept until the complete
payment of the auction price, except claims.

d) Artcurial SAS may accept to execute
orders to bid which will have been submitted
before the sale and by Artcurial SAS which
have been deemed acceptable. Artcurial SAS is
entitled to request a deposit which will be
refunded within 48hours after the sale if the
lot id not sold to this buyer.

Should Artcurial SAS receive several instruc-
tions to bid for the same amounts, it is the
instruction to bid first received which will
be given preference.

Artcurial SAS will bear no liability/res-
ponsibility in case of mistakes or omission
of performance of the written order.

e) In the event where a reserve price has
been stipulated by the seller, Artcurial SAS
reserves the right to bid on behalf of the
seller until the reserve price is reached.

The seller will not be admitted to bid himself
directly or through an agent. The reserve
price may not be higher than the low estimate
for the lot printed in or publicly modified
before the sale.

f) Artcurial SAS will conduct auction sales
at their discretion, ensuring freedom auction
and equality among all bidders, in accordance
with established practices.

Artcurial SAS reserves the right to refuse any
bid, to organise the bidding in such manner as
may be the most appropriate, to move some lots
in the course of the sale, to withdraw any lot
in the course of the sale, to combine or to
divide some lots in the course of the sale.

In case of challenge or dispute, Artcurial SAS
reserves the right to designate the success-
ful bidder, to continue the bidding or to can-
cel it, or to put the lot back up for bidding.

g) Subject to the decision of the person
conducting the bidding for Artcurial SAS,
the successful bidder will be the bidder
would will have made the highest bid provided
the final bid is equal to or higher than the
reserve price if such a reserve price has been
stipulated.
The hammer stroke will mark the acceptance
of the highest bid and the pronouncing of the
word “adjugé” or any equivalent will amount
to the conclusion of the purchase contract
between the seller and the last bidder taken
in consideration.
No lot will be delivered to the buyer until
full payment has been made.In case of payment
by an ordinary draft/check, payment will be
deemed made only when the check will have been
cashed.

h) So as to facilitate the price calcu-
lation for prospective buyers, a currency
converter may be operated by Artcurial SAS as
guidance. Nevertheless, the bidding cannot
be made in foreign currency and Artcurial SAS
will not be liable for errors of conversion.

3. THE PERFORMANCE
OF THE SALE

1) As this is a charity auction, no buyer's
premium is to be paid on top of the hammer-
price.

2)The payment of the lot will be made cash,
for the whole of the price, costs and taxes,
even when an export licence is required.
The purchaser will be authorized to pay
by the following means:
- In cash: up to 1 000 euros, costs and taxes
included, for French citizens and people
acting on behalf of a company, up to 15 000
euros,
costs and taxes included, for foreign
citizens
on presentation of their identity papers;
- By cheque drawn on a French bank on presen-
tation of identity papers and for any company,
a KBis dated less than 3 months (cheques drawn
on a foreign bank are not accepted);
- By bank transfer;
- By credit card: VISA, MASTERCARD or AMEX (in
case of payment by AMEX, a 1,85% additional
commission corresponding to cashing costs
will be collected).

b) Artcurial SAS will be authorized to
reproduce in the official sale record and on
the bid summary the information that the buyer
will have provided before the sale. The buyer
will be responsible for any false information
given. Should the buyer have neglected to give
his personal information before the sale, he
will have to give the necessary information as
soon as the sale of the lot has taken place.
Any person having been recorded by Artcurial
SAS has a right of access and of rectification
to the nominative data provided to Artcurial
SAS pursuant to the provisions of Law of the
6 July 1978.

c) The lot must to be insured by the buyer
immediately after the purchase. The buyer
will have no recourse against Artcurial SAS,
in the event where, due to a theft, a loss or
a deterioration of his lot after the purchase,
the compensation he will receive from the
insurer of Artcurial SAS would prove unsuffi-
cient.

d) The lot will be delivered to the buyer
only after the entire payment of the price,
costs and taxes. If payment is made by cheque,
the lot will be delivered after cashing, eight
working days after the cheque deposit. In the
meantime Artcurial SAS may invoice to the
buyer the costs of storage of the lot, and if
applicable the costs of handling and trans-
port.

Should the buyer fail to pay the amount due,
and after notice to pay has been given by
Artcurial SAS to the buyer without success, at
the seller’s request, the lot is re-offered
for sale, under the French procedure known as
“procédure de folle enchére”. If the seller
does not make this request within three months
from the date of the sale, the sale will be
automatically cancelled, without prejudice to
any damages owed by the defaulting buyer.

In addition, Artcurial SAS reserves the right
to claim against the defaulting buyer, at
their option:

- interest at the legal rate increased by five
points,

- the reimbursement of additional costs gene-
rated by the buyer’s default,

- the payment of the difference between the
initial hammer price and the price of sale
after “procédure de folle enchére” if it is
inferior as well as the costs generated by the
new auction.

Artcurial SAS also reserves the right to
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set off any amount Artcurial SAS may owe the
defaulting buyer with the amounts to be paid
by the defaulting buyer.

Artcurial SAS reserves the right to exclude
from any future auction, any bidder who has
been a defaulting buyer or who has not fulfil-
led these general conditions of purchase.

e) For items purchased which are not
collected within seven days from after the
sale (Saturdays, Sundays and public holidays
included), Artcurial SAS will be authorized
to move them into a storage place at the de-
faulting buyer’s expense, and to release them
to same after payment of corresponding costs,
in addition to the price, costs and taxes.

4. THE INCIDENTS
OF THE SALE

In case of dispute, Artcurial SAS reserves
the right to designate the successful bidder,
to continue the sale or to cancel it or to put
the lot up for sale.

a) In case two bidders have bidden vocally,
by mean of gesture or by telephone for the
same amount and both claim title to the lot,
after the bidding the lot, will immediately
be offered again for sale at the previous last
bid, and all those attending will be entitled
to bid again.

b) So as to facilitate the presentation
of the items during the sales, Artcurial SAS
will be able to use video technology.
Should any error occur in operation of such,
which may lead to show an item during the
bidding which is not the one on which the bids
have been made, Artcurial SAS shall bear no
liability/responsability whatsoever, and will
have sole discretion to decide whether or not
the bidding will take place again.

5. PRE-EMPTION
OF THE FRENCH STATE

The French state in entitled to use a right
of pre-emption on works of art, pursuant
to the rules of law in force.
The use of this right comes immediately after
the hammer stroke, the representative of the
French state expressing then the intention
of the State to substitute for the last
bidder, provided he confirms the pre-emption
decision within fifteen days.
Artcurial SAS will not bear any liability/
responsibility for the conditions of
the pre-emption by the French State.

6. INTELLECTUAL PROPERTY
RIGHT - COPYRIGHT

The copyright in any and all parts of the
catalogue is the property of Artcurial SAS.
Any reproduction thereof is forbidden
and will be considered as counterfeiting to
their detriment.

Furthermore, Artcurial SAS benefits from

a legal exception allowing them to reproduce
the lots for auction sale in their catalogue,
even though the copyright protection on

an item has not lapsed.

Any reproduction of Artcurial SAS catalogue
may therefore constitute an illegal repro-
duction of a work which may lead its perpe-
trator to be prosecuted for counterfeiting
by the holder of copyright on the work.The
sale of a work of art does not transfer to
its buyer any reproduction or representation
rights thereof.
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7.REMOVAL OF PURCHASES

The buyer has to insure its purchase, and
Artcurial SAS assumes no liability for any
damage items which may occur after the sale.
All transportation arrangements are the sole
responsibility of the buyer.

8. SEVERABILITY

The clauses of these general conditions
of purchase are independant from each other.
Should a clause whatsoever be found null
and void, the others shall remain valid
and applicable.

9. LAW AND JURISDICTION

In accordance with the law, it is added
that all actions in public liability ins-
tituted on the occasion of valuation and of
voluntary and court-ordered auction sales
are barred at the end of five years from the
hammer price or valuation.

These Conditions of purchase are governed
by French law exclusively. Any dispute rela-
ting to their existence, their validity and
their binding effect on any bidder or buyer
shall be submitted to the exclusive jurisdic-
tion of the Courts of France.
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ARTCURIAL

7, Rond-Point des Champstlysées
75008 Paris

T. +33 (0)1 42 99 20 20

F. +33 (0)1 42 99 20 21
contact@artcurial.com
www.artcurial.com

ASSOCIES

Comité exécutif:
Francois Tajan, président délégué

Fabien Naudan, vice-président
Matthieu Lamoure, directeur général
d’Artcurial Motorcars

Joséphine Dubois, directeur financier
et administratif

Directeur associé senior:
Martin Guesnet

Directeurs associés:
Stéphane Aubert
Emmanuel Berard
Olivier Berman
Isabelle Bresset
Matthieu Fournier
Bruno Jaubert

Julie Valade

Conseil de surveillance

et stratégie

Francis Briest, président

Axelle Givaudan, secrétaire général,
directeur des affaires institutionnelles

Conseiller scientifique
et culturel :
Serge Lemoine

GROUPE ARTCURIAL SA

Président Directeur Général
Nicolas Orlowski

Président d"honneur
Hervé Poulain

Vice-président
Francis Briest

Conseil d’'Administration

Francis Briest, Olivier Costa de Beauregard,

Nicole Dassault, Laurent Dassault,
Carole Fiquémont, Marie-Héléene Habert,
Nicolas Orlowski, Hervé Poulain

SAS au capital de 1797000 €
Agrément n° 2001-005
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FRANCE

Bordeaux

Marie Janoueix

Hotel de Gurchy

83 Cours des Girondins
33500 Libourne

T. +33 (0)6 07 77 59 49
mjanoueix@artcurial.com

Artcurial Lyon

Michel Rambert
Commissaire-Priseur:

Michel Rambert

2-4, rue Saint Firmin - 69008 Lyon
T. +33 (0)4 78 00 86 65
mrambert@artcurial-lyon.com

Montpellier

Genevieve Salasc de Cambiaire
T. +33 (0)6 09 78 31 45
gsalasc@artcurial.com

Artcurial Toulouse

Jean-Louis Vedovato
Commissaire-Priseur:

Jean-Louis Vedovato

8, rue Fermat - 31000 Toulouse

T. +33 (0)5 62 88 65 66
v.vedovato@artcurial-toulouse.com

Argana

Artcurial Deauville

32, avenue Hocquart de Turtot
14800 Deauville

T. +33 (0)2 31 81 81 00
contact@artcurial-deauville.com

INTERNATIONAL

Directeur Europe
Martin Guesnet, 20 31
Assistante

Héloise Hamon,

T. +33 (0)1 42 25 64 73

Allemagne

Miriam Krohne, directeur
Galeriestrasse 2 b

80539 Munich

T. +49 89 1891 3987

Autriche

Caroline Messensee, directeur
Carina Gross, assistante
Rudolfsplatz 3 - 1010 Wien

T. +43 1 535 04 57

Belgique

Vinciane de Traux, directeur

Aude de Vaucresson, spécialiste Post-War
& Contemporain

Stéphanie-Victoire Haine, assistante

5, avenue Franklin Roosevelt

1050 Bruxelles

T. +32 2 644 98 44

Italie

Emilie Volka, directeur

Serena Zammattio, assistante
Palazzo Crespi,

Corso Venezia, 22 - 20121 Milano
T. +39 02 49 76 36 49

Monaco

Louise Gréther, directeur

Julie Moreau, assistante

Résidence Les Acanthes

6, avenue des Citronniers 98000 Monaco
T. +377 97 77 51 99

Chine

Jiayi Li, consultante

798 Art District, No 4 Jiuxiangiao Lu
Chaoyang District - Beijing 100015
T. +86 137 01 37 58 11
lijiayi7@gmail.com

Israél

Philippe Cohen, représentant
Chirly Attias, assistante

T. +33 (0)1 77 50 96 97

T. +33 (0)6 12 56 51 36

T. +972 54 982 53 48
pcohen@artcurial.com

ADMINISTRATION
ET GESTION

Secrétaire général,

directeur des affaires institutionnelles

Axelle Givaudan, 20 25
Directeur administratif et financier
Joséphine Dubois, 16 26

Comptabilité et administration
Comptabilité des ventes
Responsable: Marion Dauneau
Julie Court, Audrey Couturier,
Marine Langard, Thomas Slim-Rey

Comptabilité générale:
Responsable: Virginie Boisseau,
Marion Bégat, Sandra Margueritat,
Mouna Sekour

Responsable administrative
des ressources humaines:
Isabelle Chénais, 20 27
Assistante :

Crina Mois, 20 79

Logistique et gestion des stocks
Directeur: Eric Pourchot

Rony Avilon, Mehdi Bouchekout,
Denis Chevallier, Lionel Lavergne,
Joél Laviolette, Vincent Mauriol,
Lal Sellahannadi

Transport et douane

Responsable : Robin Sanderson, 16 57
shipping@artcurial.com

Laure-Anne Truchot, 20 77
shippingdt@artcurial.com

Marine Renault, 17 01

Ordres d’achat, enchéres par téléphone
Kristina Vrzests, 20 51

Marguerite de Boisbrunet

Ludmilla Malinovsky

Alexia Yon

bids@artcurial.com

Marketing, Communication

et Activités Culturelles
Directeur

Carine Decroi, 16 52

Chef de projet marketing
Lorraine Calemard, 20 87
Chef de projet marketing junior
Béatrice Epezy, 16 23
Graphiste junior

Emilie Génoveése, 20 10
Abonnements catalogues
Géraldine de Mortemart, 20 43

Relations Extérieures
Directeur

Jean Baptiste Duquesne, 20 76
Assistante presse

Anne-Laure Guérin, 20 86
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ORDRE DACHAT
ABSENTEE BID FORM

La Part des Anges

Vente n°3867

Jeudi 20 septembre 2018 a 21h30

Cognac — Hotel Chais Monnet — 50 avenue Paul Firino Martell
O Ordre d'achat / Absentee bid

O Ligne téléphonique / Telephone

Pour les lots dont 1'estimation est supérieure a 500 euros
For lots estimated from € 500 onwards

Téléphone / Phone :

Code banque
BIC or swift

Nom / Name :

Prénom / First Name :

Société / Compagny :

Adresse / Adress :

Clef RIB :

N —

Nom de la Banque / Name of the Bank :

Adresse / POST Address:

Gestionnaire du compte / Account manager :

Téléphone / Phone :

Fax :

Email :

Merci de bien vouloir joindre & ce formulaire une copie de votre piéce
d’'identité (passeport ou carte nationale d'identité) si vous enchérissez
pour le compte d'une société, merci de joindre un extrait KBIS de moins

de 3 mois.

Could you please provide a copy of your id or passport if you bid on behalf
of a company, could you please provide a power of attorney.

Aprés avoir pris connaissance des conditions de vente décrites dans le
catalogue, je déclare les accepter et vous prie d'acquérir pour mon compte
personnel aux limites indiquées en euros, les lots que j'ai désignés
ci-dessous. (les limites ne comprenant pas les frais légaux).

I have read the conditions of sale and the guide to buyers printed in this
catalogue and agree to abide by them. I grant your permission to purchase
on my behalf the following items within the limits indicated in euros.
(These limits do not include buyer’s premium and taxes).

Lot Description du lot / Lot description

Limite en euros / Max. euros price

No

No

No

No

No

N°o

N°o

N°o

No

No

No

db | db | db | db | db | db | db | db | db | db | db

Les demandes d'enchéres téléphoniques doivent impérativement nous parvenir
au moins 24 heures avant la vente. Ce service est offert pour les lots dont
1'estimation basse est supérieure a 500 €.

To allow time for processing, absentee bids should received at least
24 hours before the sale begins. This service is offered for the lots with
a low estimate above 500€.

Les ordres d’'achat doivent impérativement nous parvenir au moins 24 heures
avant la vente.

To allow time for processing, absentee bids should be received at least
24 hours before the sale begins.

A renvoyer / Please mail to :
Artcurial SAS
7 Rond-Point des Champs-Elysées - 75008 Paris

Fax: +33 (0)1 42 99 20 60
bids@artcurial.com
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Date et signature obligatoire / Required dated signature

ARTCURIAL
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